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CTPYKTYPA KYPCA
3aouHoe OOyueHHe HWHOCTPAHHOMY SI3bIKY B MarucTparype
Mperoiaraet cieayonye popMbl padoThi:

® ayJAWTOpHBIC TPYIIOBBIC 3aHATHA TMOJT PYKOBOACTBOM
MperoJiaBaTens;

e o0s3aTenbHAs CaMOCTOSITENbHAas padoTa MO PEKOMEHIyEeMbIM
kadenpold ydeOHMKaM M YYeOHBIM IOCOOWSIM, BBITIOJIHSIEMAsl BO
BHEAyJIUTOPHOE BpeMs, B TOM 4HCJIE, C WCIOJIb30BaAHUEM
KOMITBIOTEPHBIX TEXHOJIOTHIA;

* WHIUBHIYyalbHas CaMOCTOSTENbHAs paboTa o0ydarommxcs Ha
ayJMTOPHBIX 3aHSATHAX O]l PyKOBOJCTBOM IIPETOIaBATEIIS;

e BBINIOJHEHUE KOHTPOJBHBIX 33JaHUN B MHCbMEHHOU (opMme u
WX yCTHasl 3alluTa.

3a Kypc oOydYeHHSs BBIMOJHSIETCS OJHO KOHTPOJILHOE 3a/JiaHue U
chaeTcs 3a4€T.

Ocoboe BHHMaHHME YJCNSETCS CaMOCTOSTEIBHOW paboTe ¢
AJIEKTPOHHBIMH Y4eOHO-METOIUUCCKUMH MATCPHATAMHU.

CamocTrosiTenpbHass paboTa MarucCTPaHTOB B TPOIIECCE OCBOCHHUS
WHOCTPAHHBIX S3bIKOB BKJIIOYAET B CEOSI:

e paboTy c 00pa3oBaTEIbHBIMU HHTEPHET - pECYpCamu;

® BLINOJHECHUE YUCOHBIX 3a/IaHHUH HA 3aHATHSIX;

® BLIMOJHECHUE YYeOHBIX 33/IaHUI B KOMITBIOTEPHOM KJIACCE MOJT
PYKOBOJICTBOM MPEIOIABATENSI U CAMOCTOSTENBHO;

BBIMOJIHEHHE JIOMAIITHUX 33][aHUH;

MOWCK JIOTIOJIHUTENBHBIX MaTepuaioB B HTepHeTe;
MOJITOTOBKY MPE3CHTAIINH;

MOJITOTOBKY K 3a4€Ty.

HEJIU U 3AJAYUN JUCHUITJIMHBI

OCHOBHOHM IeNBbI0 JAHHOTO Kypca sBISETCS OOydeHue
MPAKTUYECKOMY BJIAZICHUI0 MHOCTPAHHBIM SI3BIKOM, T.€. 00JalaHHIO
KOMMYHUKATUBHOM KOMIIETEHIIMEH, KOTOpas B JajbHEHIIEM
MO3BOJINT AKTUBHO TIOJH30BATbCA HMHOCTPAHHBIM  SA3BIKOM B
pa3nuYHbIX 00JacTAX NpodeccHoHaTbHON AesITeNbHOCTH, B HAyYHO-
HCCIIeI0BATENbCKOM paboTe, B Je0BOM OOIICHUH C 3apyOeHBIMH
napTHEpaMH, JUIsi CaMOOOPa30BaHUS U JIPYTHX TITICH.
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Hapsiny ¢ mpakTudeckoi Leiblo, U3yYE€HHE HWHOCTPAHHOTO
S3bIKa peaju3yeT o0pa3oBaTelbHBIE W BOCHUTATENBbHBIC LEIH,
CIOCOOCTBYET PACHIMPEHUI0 KPYro30pa CTYJAEHTOB, TOBBIMIEHUIO MX
o0ImIeil KyapTypHhl, a TaKKe KyJIbTypbl ITOBCEIHEBHOTO U JEIOBOTO
OOIIEHNsI, BOCIIUTAHUIO TOJEPAHTHOCTH U YBaXXEHUS K LEHHOCTAM
IpYTUX CTpPaH M HApoAOB. B COBpeMEHHBIX YCIOBHSX H3YYCHHE
WHOCTPAHHOTO S3bIKa TPEJCTABISIETCS BeChbMa aKTYaIbHBIM H
MIOJIE3HBIM.

BBIIIOJIHEHUE U O®OPMJIEHUE KOHTPOJIBHBIX
3AJJAHUM

Hacrosiiiee KOHTpOJIBHOE 3ajjaHue BBINOIHACTCS C IIEIIBIO
3aKpeIUICHWsT 3HAaHUM M HaBBIKOB, MOJYYEHHBIX B IIpoLecce
CaMOCTOSITeTTFHOH pPabOTHI MO pa3zgenaMm paboueil mporpaMMbl IO
WHOCTPAaHHOMY SI3bIKY JUII MarucTpaHToB. llepen BBIIOJHEHHEM
KOHTPOJIBHOTO 3aJaHus CIEAYyeT M3Y4UTh TEOPETHYCCKUN MaTepHa
1 BBINIOJIHUTH 33/1aHUS U3 PEKOMEHIOBAaHHBIX Kadeapol ydeOHHKOB
M y4eOHBIX mmocoOuid. Ciienyer oOpaTUTh BHUMAHUE Ha CIICAYIOIIHe
MOJIOKECHUSI:

1. KoanyecTBO KOHTPOJBHBIX 3aJaHUM, BBIIOJIHAEMbIX
MarucTpaHTOM B KaKIOM CEMECTpe, Ompenensercss yueOHbIM
TUTAHOM.

2. KourtponpHOoe 3agaHme 1O  HEMELUKOMY  SI3BIKY
npeJiaraeTcs B OJHOM BapHaHTE.

3. KoHTponbHOE 331aHKE 110 HEMEIIKOMY SI3BIKY COCTOUT M3
0soka A - o0mero sl BCEX HAmNpaBlIEHWH MOJATOTOBKU
MarucTpaHToB 3a04HON (opMbl oOyueHus u Ogoka b - misa
OTJCTBHBIX HAMPaBICHUH TOJATOTOBKH.

4. BBIMONTHATH MUCBMEHHBIE KOHTPOJIbHBIEC 3a1aHus (010K A
— obuwmif; 650k b - mo cBoemy HarpaBiIeHNIO) MOXKHO B OTIEIBHON
TETpaaAd WIM Ha KOMIbloTepe. Ha TUTYyIBbHOM jHCTE yKa3bIBaeTcs
Ha3BaHHE KOHTPOJILHOTO 3aJIaHVs, (GaMIIHs, HOMEP TPYIIIbI, HOMEp
3a4eTHOW KHWKKH, aJpEeC MAarucTpaHTa. OJIEKTPOHHYIO BEPCHIO
KOHTPOJIBHOT'O 33/IaHUsI MOXKHO OTIIPABUTh Ha BJIEKTPOHHYIO IOUTY
kadenpel «MHOCTpaHHbIe s3bikm»: foreign@kemtipp.ru. B koxie
paboThl JobkHA OBITh TOCTAaBIIeHA MOJIKMCh CTYACHTa W Jara
BBITIOJIHEHHUS 33/1aHUSL.
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5. Ecnin KoHTpoONbHOE 3aJjaHue BBIMOJIHSIETCS B TETPagH, TO
OHO JOJDKHA OBITH HANMCAHO aKKypaTHO, YETKUM IMOYEPKOM, uyepe3
KJIeTouKy. IIpy BBIOJHEHUH KOHTPOJIBHOIO 3aJaHusl CleoyeT
OCTaBJIATh B TETPAIH MO ISl 3aMeUaHHid, OOBICHEHUN U YKa3aHUN
pELIEH3EeHTa.

6. BrimomHeHHOE KOHTPOJBHOE 3aJaHUE HANpPaBIAETCS JUISA
IIPOBEPKHU U PELIEH3UPOBAHUS HA Kadelpy B YCTAHOBICHHBIE CPOKH.

7. Ecnu KOHTpOJIbHOE 33/1aHHE BBHINMOJIHEHO C HAapyLICHHUEM
JaHHBIX TPeOOBaHWH MM HE IMOJHOCTHIO, OHO BO3Bpamiaercs 0e3
IIPOBEPKH.

KAK HAIIMCATbD PE3IOME IIO-HEMELIKHN

OpHo w3 3amaHuil - HanucaHue pestoMe. Ilpuctynmate k
pedepupoBaHHI0O TEKCTOB CIENyeT Cpa3y, Kak TOJbKO OyneT
HAaKOIUUIEH HEKOTOPBIN JEKCHMYECKUM 3amac, BKIIOYas TEPMUHBI, U
yCBOEHA IrpaMMaTHKa HEMEIKOTO A3BIKA.

AJNTOpPUTM COCTaBJICHUS PE3IOME:

1. BaumMarenbHO IpounTaiiTe 3ariaBHe TEKCTa M CKaKHTE,
KaKylo HH()OpMAIIHIO BBl 0)KUIAETE TOTYIUTh.

2. BHuMaTenpHO MNPOYUTAWTE TEKCT U CHETIANTe JEKCHUKO-
rpaMMaTHYECKUil aHAN3 TeX NPEAJIOKEHUH, KOTOpbIe 3aTPyIHSIOT
MMOHMMaHUe COoJiepKaHNA. BeImuimre u nepeBeaunTe ux.

3. IlpounTaiiTe TeKCT CHOBa M pa30eiiTe ero Ha CMBICIOBBIE
YacTH: yKaKUTE HOMEpa a03alleB, BXOSIIUX B KAKIYIO CMBICIOBYIO
4acTh; 03arJIaBbTE KAKIYIO YacTb.

4. CocTaBbTe JJOTHYECKYIO cXeMy (TUIaH) TeKCTa.

5. B kaxxmoil CMBICIIOBOM 4YacTH IUIaHA HaWAWUTE OMHO-IBA
MIpeI0KEHHSI, IEPEAIOIINX OCHOBHYIO MBICIb.

6.YmpocTture HaliIeHHbIE MIPEJI0KEeHUS, yCTpaHUB
N30BITOYHYIO HH)OPMALIHIO TaK, YTOOBI OHU CTAJIM ITYHKTaMH IUIaHa.
3anumuTe OKOHYATENIbHbIN MIIaH.

7. BeiOepuTte KIrO4eBBIE CJI0BAa M CJIOBOCOUYCTAHMS U3 KaxI0H
CMBICIIOBOM YacTH U 3aIIUIINTE HUX.

8. Tlomp3ysch NOrMYECKON CXEMOM, IJIAaHOM, KIIOUEBBIMU
CIIOBAMH U CIIOBOCOUYETAHUSIMH, MEpeaiiTe OCHOBHYIO HH(OpMAIIHIO
TEKCTa B BUJIE MMCbMEHHOT0 pedepara.



[Ipu coctaBieHuMn pe3rOMe IIUPOKO
IITAMITBL

HCIOJIb3YIOTCA PCYCBLIC

... geht es um (Akk)
... handelt es sich um (AkKk) ... ist die
Rede von (dat)

pedb HIET O..

Im Text; im ersten Absatz des Textes;
im ersten Abschnitt; im Artikel

- B TEKCTE...., B
pasuerne....

wird ... beschrieben;  wird ... (iiber
A) ... berichtet (vermittelt); werden
... analysiert

OITUCBHIBAETCHL. . .,
coob1aercs. . .,
AHATM3UPYETCS. . ..

Der Text informiert iiber (Akk) ...Das
zentrale Thema des Textes ist ...

OCHOBHas TCMA.....

Zuletzt B KOHIIE. ..

anschliefend B 3aBEPIICHUN

auperdem KpPOME TOTO. ...

daraus folgt U3 9TOTO CIIEAYeT

am Beispiel; durch Beispiele B Ka4yecTBe
npuMepa. ..

kann man; Ausgehen davon kann | Gonbimoii  WHTEpEC. ..

man sagen; Daraus kann man schlup | Bo3pociiee

folgern, dap ... 3HAYCHHE. ..

. ist von gropem Interesse; ... hat

eine staending wachsende Bedeutung

feststellen yCTaHABJIMBATh

anfiihren (Beispiele) IPUBOANTH MIPUMEPHI

unterstreichen MOTYEPKHYTh

betonen MOTYEPKUBATH

eingliedern BKJIIOYATh

zusammenfassen PE3IOMHPOBATH

zielen (auf etw.)

HalleJUBaTh Ha...

darauf zuriickzufiihren sein

OOBSICHATH YEM-JINOO0

beinhalten coJepKarh
bestimmen OIPEICISATh
hinweisen YKa3bIBaTh




darstellen MIPEICTaBIATh COO0I
présentieren MPENOHOCHTh
anwenden MPUMEHSITh
analysieren AHAJIM3UPOBATH
untersuchen HCCIIeIOBATh
kennzeichnen XapaKTepPH30BaTh
bestitigen MOJITBEP)KIATh
hervorheben MOTYCPKUBATD

O06p19HO 00BEM pestome paBeH 10-15% o6péMa mcxomHOTO
TekcTa. MHpopMarus nsnaraertcsi TOYHO, KPaTKo, 0€3 HCKaXCHUH U
CY6BCKTI/IBHI)IX OIICHOK. Pe3stoMe B OCHOBHOM COXpaHACT A3bIK
OpHTMHaNa, B HEr0 MOIYT OBITh  BKJFOUCHBI  OTPE3KH,
3aMMCTBOBaHHBIC U3 TIEPBOMCTOYHUKA. YTOOBI TpOIECC HAKMCAHHS
pe3oMe He MPEeBpaTHIICA B CIUCHIBAHUE, HEOOXOIUMO BHIOMpATh W3
NEpBOUCTOYHUKA U (I)I/IKCI/IpOBaTI) B CBOHUX 3aIIMCiX JIMIIb TIJIAaBHOEC,
0TOpackIBasi BTOPOCTEIICHHOE; 3aMCHSITh CIOXHbBIC CHHTAKCHUYCCKHE
KOHCTPYKIMHU IPOCTBIMH, a4 HE HUMCIOHNIUMC TEPMUHOJIOTUYCCKOIO
3HAYCHUS CJIOBA — HA 3HAKOMbIC CHHOHUMBI.

Bo3MoxHOCTB MPUMEHEHUS HEKOTOPBIX u3
BBINICTIPUBEICHHBIX IIITAMIIOB 3aBHCHUT OT XapakTepa TeKcTa-
opurvHala. CnenyeT TaK)XX€ IIOMHHTH, YTO INTaMIIbl ITOMOIarOT
BBICTPOUTDH IOCIICIOBATEILHOCTh BBICKA3BIBAHHS, HO OHH - BCETO
JUIIL KaHBa, KOTOPYK HEOOXOJMMO 3alOjHHUTh KOHKPETHOMN
nH(pOopMaIueit KOHKPETHOTO TEKCTA.

HNCITPABJIEHUE PABOTBI HA OCHOBE PEIIEH3UH

1. Ilo momydeHuWu OT TMpenoAaBareisl MPOBEPEHHOTO MM
KOHTPOJIBHOTO  33JlaHHd  O3HAKOMBTECh C  3aMEUaHUsIMH W
MpoaHaIM3UpPYHTe OTMEueHHble B pabore ommOku. Pabota, He
PEKOMEHJIOBaHHAs K 3alllUTe, BO3BPAILAETCs CTYAEHTY A0 Haudana
ouepenHo ceccun. Pabora, peKkoMeHAOBaHHAsS K  3alluTe,
BO3BpAIIAETCs CTYACHTY BO BPEMS CECCHH.

2. PykoBOACTBYACh yKa3aHUSAMHM pELEH3CHTA, CIEOYeT
mpopaboTaTh 3aHOBO HE BITOJHE YCBOECHHBIN Y4eOHBIM MaTepual.
Bce 3anmanusi, B KOTOpbIX ObLIM OOHApPYXEHHI OIMHOKH HIIH
HETOYHOCTH MEPEBO/IA, HY)KHO MEPENHCATh B HCIIPABICHHOM BUJIE B
KOHIIE KOHTPOJIBHOTO 3aaHusl (B TOH e TeTpaan).
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3. Tonbko mocie TOro, Kak OyayT BBIMOJIHEHBI BCE YKa3aHUS
pPEICH3eHTa W HCIPABJICHBI BCE OINMMOKW, MOXXHO MPUCTYIHUTHh K
MOJITOTOBKE K YCTHOM 3amute paboThl BO BpeMsl 3a4eTa.

4. OrperneH3UPOBaHHBIC KOHTPOJBHBIC 3aMaHUS SBIISFOTCS
y4eOHBIMU JIOKYMEHTaMU ¥ XpaHATCS Ha Kadeape B TCUSHUE roJia.

KOHCYJbTALINU
Crnenyer oOpamarbCsi K  CBOGMY  pCICH3EHTY  3a
KOHCYJIbTAIlMEH 10 BBI3BIBAIOIINM 3aTPYAHCHHs BOMpocaM. Bpewms
MPOBECHUS HHANBHIYAIbHBIX KOHCYJIBTAIUI MOYKHO COTJIACOBATH C
IpernojaBaresieM, MO3BOHUB Ha Kadeapy Mo TenedoHy, ykazaHHOMY
B BBIJIAaHHOM ILIaHe-Tpaguke.
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KOHTPOJIBHBIE 3AJJAHUSA 1O HEMELIKOMY S3bIKY
BJIOK A

OOmmit I BceX HaMpaBJICHUH IMOATOTOBKH MarvMCTPAaHTOB 3a0YHOM

(hopMbI 0OyIeHUs

3ananmue 1. [IpounTaiiTe TeKCT, MUCbMEHHO MepeBeauTe ad3an C
HA PYCCKMH SI3BIK

PROGRAMM FUR BACHELOR-ABSOLVENTEN

A. Neues Programm «Professional Food Bachelors (Profob)» fiir
Bachelor-Absolventen der Landwirtschaftlichen Fakultdt der
Universitidt Bonn bereitet Nachwuchskrifte optimal auf den Beruf
vor. Mit dem tiiberbetrieblichen Programm «Profob» ermoglicht die
Landwirtschaftliche Fakultat der Universitét Bonn
Nachwuchskrdften in  der  Agrar-,  Lebensmittel- und
Erndhrungswirtschaft, sich auf die speziellen Anforderungen im
Beruf vorzubereiten.

B. Jeweils 30 Bachelor-Absolventen konnen ab Anfang 2013 an dem
einjahrigen Training in Unternehmen der Branche teilnehmen.
Interessierte Studierende konnen sich ab September fiir die
Teilnahme bewerben.

«Bachelor-Absolventen erhalten in dem tiberbetrieblichen Programm
«Professional ~ Food  Bachelors  (Profob)» die  Chance,
Praxiserfahrungen in ihrer Branche zu sammeln und sich in dem
einjahrigen Training optimal auf die beruflichen Erfordernisse
vorzubereiten», sagt Projektkoordinatorin Birgit Hegen. Dariiber
hinaus profitieren Unternehmen und Institutionen in Nordrhein-
Westfalen von «Profob», weil sie durch das Programm einen
professionellen  Zugang zu Bachelors als akademische
Nachwuchskrifte erhalten, die sie an ihre beruflichen
Herausforderungen heranfiihren konnen. Wéhrend der zwei
halbjdhrigen Praxisphasen arbeiten die Bachelor-Absolventen aus
den Bereichen Agrar, Lebensmittel und Eméhrung in zwei
verschiedenen branchennahen Unternehmen oder Institutionen.

C. Zusitzliche Seminarblocke erweitern die sozialen Kompetenzen
und schirfen das fachliche und personliche Profil der Teilnehmer.
Das einjahrige Programm «Professional Food Bachelors (Profob)»
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erlaubt zudem, ein wertvolles berufliches Netzwerk zu kniipfen.
«Wir haben groBe Anerkennung und groBes Interesse flir die
Vorbereitung dieser Initiative bekommeny, berichtet
Projektmanagerin Anke Dettmann. Die Teilnahme an «Profob»
basiert auf vertraglicher Grundlage und ist fiir die Studierenden
kostenfrei. Die teilnehmenden Unternehmen bezahlen lediglich die
Vergiitung von 1.000 Euro monatlich, ansonsten fallen keine Kosten
an. Im Zuge eines Auswahlverfahrens werden die Anforderungen
von Bachelor-Absolventen und Unternehmen abgeglichen, um eine
maximale Ubereinstimmung der Interessen zu gewihrleisten.
Bewerben konnen sich {ibrigens nicht nur Bachelor-Absolventen der
Universitdt Bonn, sondern aus dem ganzen Bundesgebiet, die ein
Agrar-, Lebensmittel- oder Erndhrungsstudium abgeschlossen haben.
Das Programm wird als Kooperationsprojekt des Bonner Agrar- und
Erndhrungsnetzwerkes (BAEN) und der AFC Personalberatung
GmbH durchgefiihrt. «Profob» wurde als Siegerprojekt ausgewahlt
und wird durch die Europdische Union und das Land Nordrhein-
Westfalen in den nichsten drei Jahren mit 671.000 Euro gefordert.

3aganue 2. BpinmojiHuTe MUCHBMEHHO TeCT K TeKeTy «Programm
fiir Bachelor-Absolventen»

l. 1. Wie viel Bachelor-Absolventen konnen an dem
einjdhrigen Training in Unternehmen der Agrar-, Lebensmittel- und
Erndhrungswirtschaft teilnehmen?

A.45 B.30 C.25

2. Was fiir die Chance erhalten die Bachelor-Absolventen in
dem iiberbetrieblichen Programm «Professional Food Bachelors
(Profob)»?

A. 1.000 Euro B. Arbeitsplatz C. Praxiserfahrungen
1. 1. Wer wird das Programm «Profob» gefordert?

A. Erndhrungsnetzwerkes, Personalberatung GmbH

B. Universitidt Bonn

C. EU, Bundesland NW

2. Wer kann sich bewerben?

A. nur Bachelor-Absolventen der Universitit Bonn

B. Bachelor-Absolventen aus dem ganzen Bundesgebiet NW
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C. jeder, der ein Agrar-, Lebensmittel- oder
Erndhrungsstudium abgeschlossen hat.
1. 1. Wer hat iiber die Vorbereitung dieses Programm erzahlt?

A. Projektmanagerin

B. Bachelor-Absolvent

C. Leiter der Landwirtschaftlichen Fakultdt der Universitét
Bonn

2. Wer hat iiber die Vorbereitung auf die beruflichen
Erfordernisse erzahlt?

A. Projektkoordinatorin

B. Unternehmer

C. Bachelor-Absolvent
V. 1. Woraus besteht das Programm «Profob»?

A. aus den Seminarblocken

B. aus dem einjdhrigen Training

C. aus zwei halbjahrigen Praxisphasen und Seminarblocken

2. Ist das Programm «Profob» fiir die Studierenden
kostenfrei?

A.Ja B. von 1.000 Euro monatlich C. Nein
V. 1. Warum wurde das Programm «Profob» als Siegerprojekt
ausgewahlt?

A. Bachelor-Absolventen konnen sich als Nachwuchskrifte
optimal auf den Beruf vorbereiten

B. fiir maximale Ubereinstimmung der Interessen zum
Agrar-, Lebensmittel- oder Erndhrungsstudium

C. das Programm ist Kooperationsprojekt

3ananue 3. Haiiaure M3 cOOCTBEHHBIX MCTOYHHMKOB OTBETHI HA
Bonpockl (ByabTe roToBbI YCTHO 1aTh HA HUX OTBET!):

A. Konnten Sie die wichtigsten Hochschulformen in Deutschland
und in Russland nennen?

B. Kennen Sie die dltesten deutschen und russischen Universitdten?
Wo befinden sie sich?

3ananue 4. [IpouyuTtaiiTe TUAJIOT - HHTEPBLIO.
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MAGISTERTITEL — EINE GARANTIE FUR DIE
KARRIERE?

Sprecherin: In manchen Branchen und Berufssparten gilt ein
Magistertitel als Standard, in anderen eher als hiibsche Dekoration.
Auch bei Bewerbungen kann man sich nicht darauf verlassen, dass
die Magistratur bei den Personalchefs einen grolen Eindruck macht.
Wir befragen heute einen Professor und einen ehemaligen
Magistranten zu diesem Thema. Herr Prof. Theisen, was wiirden Sie
jemandem raten, der sich liberlegt, ob er in der Magistratur studieren
sollte?
Prof. Theisen: Ich wiirde jedem, der vor dieser Frage steht, in jedem
Fall raten, sich die Sache gut zu iiberlegen. Das Studium dauert in
der Regel 3-4 Jahre und stellt eine hohe Belastung fiir die
Studierenden dar. Jeder sollte vor Beginn seine eigene Motivation
tiberpriifen und eine realistische Einschétzung seiner individuellen
Fahigkeiten und seiner personlichen Kapazitdt vornehmen. Auch die
familidre Situation und das berufliche Umfeld miissen dafiir
stimmen.
Sprecherin: Koénnen Sie uns eine ungefdhre Vorstellung davon
geben, wie viele der Magistranten jahrlich ihr Ziel nicht erreichen
und ihr Studium abbrechen?
Prof. Theisen: Ich habe keine genaue Zahl vorliegen, aber
Schitzungen zufolge bringt hochstens die Hilfte der Magistranten ihr
Studium zu einem erfolgreichen Ende.
Sprecherin: Das heifit, es gibt eine ganze Menge Magistranten, die
vorzeitig aufgeben. Herr Dr. Klenk, was glauben Sie, wo liegen die
Griinde fiir diese hohe Anzahl von Abbrechern unter den
Magistranten?
Dr. Klenk: Ich denke, einen Grund hat Prof. Theisen schon genannt,
es ist eine groBe Belastung. Dabei spielen mehrere Aspekte eine
Rolle. Es kommt darauf an, wie gut jemand alleine arbeiten kann,
wie diszipliniert man ist und wie viel Durchhaltevermdgen man hat.
Wenn man feste Motivation nicht hat, sondern nur fiir die Karriere
Magister-Diplom verteidigt, dann kann man leicht scheitern.
Sprecherin: Ja, da haben Sie einen wichtigen Punkt angesprochen,
ndmlich die Frage, was man denn spiter im Beruf mit dem
Magistratur erreichen kann. Was meinen Sie dazu?
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Dr. Klenk: Nach meiner Einschitzung gibt es schon ein paar
Bereiche, in denen die Magistratur Vorteil ist. Besonders wenn es um
die Besetzung von Stellen fiir Fithrungskréfte geht. Es gibt aulerdem
Branchen wie zum Beispiel die Medienunternehmen, die sehr viel
Wert auf Magistermitarbeiter legen.

Sprecherin: In vielen Bereichen macht ein Magistertitel also immer
noch Eindruck. Kann man denn auch sagen, er zahlt sich aus? Das
heiflt, verdient man damit mehr Geld?

Prof. Theisen: Ja, dazu gehen die Meinungen auseinander.
Einerseits haben de Magistranten einen finanziellen Vorteil, wenn sie
eine Stelle als gut bezahlte Fiihrungskraft in der Wirtschaft
bekommen. Andererseits muss man natiirlich auch beriicksichtigen,
dass Magistranten einige Jahre mehr fiir ihre Ausbildung aufwenden
und in dieser Zeit noch nicht wie andere Geld verdienen. Ich denke,
die Vor- und Nachteile muss jeder selbst abwégen und dann seine
Entscheidung treffen.

Sprecherin: Ja, ich habe den Eindruck, eine Magistratur will gut
tiberlegt sein. Wir haben vorhin von den Schwierigkeiten wie z. B.
mangelnder Arbeitsdisziplin gesprochen, mit denen ein Magister
fertig werden muss. Auch die Arbeitsorganisation ist héufig nicht
einfach. Gibt es denn aufler im privaten Bereich noch woanders Hilfe
und Rat?

Dr. Klenk: Ja, dazu kann ich etwas sagen. Es gibt seit einigen Jahren
ein  Magistranten-Netzwerk mit Namen «Thesis». Es bietet
Informationen, organisiert Foren, schafft Kontakte. Wer plotzlich
nicht mehr weiter kommt, kann sich dort melden und Hilfe
bekommen.

Sprecherin: Ja, das hort sich doch gut an. Ich danke Thnen fiir das
Gespréach.

(572 Woérter) Quelle: SPIEGEL online — 17.10.2001:
«Zundet ein Doktortitel den Karriere-Turbo?», Autor Roland Karte
URL:
http://www.spiegel.de/unispiegel/jobundberuf/0,1518,162717,00.)

3ananue 5. BoInoJiHUTE MHCbMEHHO TeCcT K TekceTy «Magistertitel
— eine Garantie fiir die Karriere?»
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1. . CKONBbKO YYacTHUKOB 3aJCHCTBOBAaHbI B JaHHOM HMHTEPBBIO?
Beinmumvre mo-HeMelKH WX UMEHA U JTIOJKHOCTH.

2. BriOepute u 3amuiimTe mMO-HEMEIKH KiroueBbie cioBa (8-10 mms
TOT0, YTOOBI TTepeIaTh OCHOBHBIC MBICITH OeCebl).

3. Haiigure coBetsl mpodeccopa TaiizeHa TeM, KTO BBIOHpaeT
o0ydeHne B MarucTpaTrype. Brimummre ux U3 TeKCTa U HepeBeauTe
Ha PYCCKUII SI3BIK.

4. Haiinure cnoBa pokropa KieiHa Mo MOBOJY MEPCIEKTHUB IS
MarvuCcTpaHTOB Ha PYKOBOJMIIMX JO/DKHOCTAX. BhIUIIHTE WX H
MepeBeINTEe Ha PYCCKUH SI3BIK.

5. VkaxkuTe, KOMY U3 YYaCTHHKOB HHTEPBBIO IPUHAJICKAT
CIIEAyIONIME MBICIU: «S He pacmonararo TOYHBIM KOJMYECTBOM, HO
Cleqys OIIEHKaM, caMoOe OOJBIIOe - 3TO TOJIOBHHA MAarHCTPAaHTOB
YCHENIHO 3aBEPIIUT OOy4YeHHE B MarucTparype». Beimummre ux u3
TEKCTa MO-HEMEIKH.

3ananue 6. IlpounTaiiTe TEKCT elle pa3 U OTMETbTE 3HAKOM «1»
yrBepxaeHus (1-7), KoTopbie COOTBETCTBYIOT €r0 COAEP:KAHHIO H
nepeBeANTe UX HA PYCCKUI fI3BIK:

1. Das Stadium dauert in der Regel 2 Jahre und stellt eine hohe
Belastung fiir die Studierenden.

2. Es gibt eine ganze Menge Magistranten, die vorzeitig das Studium
aufgeben.

3. wenn man feste Motivation nicht hat, sondern nur fiir die Karriere
Magister-Diplom verteidigt, dann kann man leicht Scheitern.

4. Die Magistranten haben keinen finanziellen Vorteil, wenn sie eine
Stelle als gut bezahlte Fiihrungskraft in der Wirtschaft bekommen.

5. Es gibt seit einigen Jahren ein Magistranten-Netzwerk mit Namen
Thesis. Es bietet Informationen, organisiert Foren, schafft Kontakte.
6. Es gibt Branche wie z.B. die Medienunternehmen, die sehr viel
Wert auf Magistermitarbeiter legen.

7. Jeder sollte vor Beginn seine eigene Motivation iiberpriifen.

3aganue 7. OTBeTHTE MUCHLMEHHO MO-HEMEIKH HA BOMPOCHI MO
OCHOBHOMY CO/IeP:KAHMIO TEKCTA.
1. Was bedeutet Magistertitel: Standard oder hiibsche Dekoration?



15

2. Wo liegen die Griinde fiir die hohe Anzahl von Abbruchern unter
den Magistranten?

3. Was macht man, um eine Entscheidung zu treffen?

4. Gibt es im privaten Bereich noch woanders Hilfe und Rat?

KOHTPOJIBHBIE 3AJTIAHU S IO HEMEIIKOMY SI3BIKY
BJIOK b
Hampapnenue moaroToBKu:
27.04.02 YpaBiieHue KaueCTBOM
38.04.01 Dxonomuka
38.04.02 MeHemKkMeHT
43.04.01 Cepsuc

3aganue 1. O3HaKOMBbTECH C COAEPKAHUEM TEKCTa:

Marketing
A. In der Zeit nach der Zweiten Weltkrieg bestand ein groB3er
Nachholbedarf der Bevolkerung in praktisch allen Konsumbereichen.
Es entwickelte sich ein typischer Verkdufer mirkt, in dem den
Anbietern praktisch alles aus der Hand gerissen wurde, was sie
produzierten. Nach dem Ablaufen der ersten Konsumwelle
wandelten sich aber die Verhédltnisse zwischen Anbietern und
Nachfragern. Bei vielen Giitern bildete sich nun ein Kaufermarkt, auf
dem der Nachfrager die dominierende Stellung hat. Die Anbieter
mussten sich nun im Wettbewerb bewéhren und konnten sich nicht
mehr darauf verlassen, dass sie alles verkaufen, was sie produzierten.
Damit hatte die Geburtsstunde des Marketings geschlagen.
B. Das inzwischen international eingebiirgerte Wort «marketing»
kommt aus dem USA und kénnte im Deutschen mit "etwas auf den
Markt bringen" libersetzt werden. Es ist aber nicht mit «Verkauf» als
letzte Phase des betrieblichen Produktionsprozesses gleichzusetzen,
durch den die Mittel fiir den weiteren Bestand der Unternehmung
zuriickflieB3en.
C. Marketing muss als vollige  Umorientierung  des
unternehmerischen Denkens, als neue Unternehmensphilosophie,
angesehen werden. Es geht nicht mehr darum, das zu verkaufen, was
die Unternehmung produziert, sondern das zu leisten, was die
Kundenwiinsche zufriedenstellt. Die Orientierung an den



16

Kundenwiinschen ist oberstes Leitbild der Unternehmung; sie stehen
im Mittelpunkt aller betrieblichen Erscheinungen. Dies gilt nicht nur
fiir die Vertriebsabteilung, sondern fiir alle Unternehmensbereiche.
D. Das Verkaufen fangt bei einer marketingorientierten
Unternehmung schon mit dem Einkauf an, denn Art und Qualitét der
Rohstoffe sind unter Umstdnden schon ausschlaggebend fiir die
Zufriedenheit des Kunden mit dem Endprodukt. Man unterscheidet
im Marketing oft vier Aktivititsbereiche in der Unternechmung, die
sicherstellen sollen, dass der Markt und unsere Unternehmung
moglichst vollkommen harmonieren.

3ananne la. OTBeTbTe NHCbMEHHO HA BONPOCHI K TEKCTY
«Marketing»:

1). Was fiir ein Markt entwickelte sich nach dem zweiten Weltkrieg?
2). Welche Stellung hat der Nachfrager auf dem Kéaufermarkt?

3). Wie 1st die Lage der Anbieter auf dem Kéaufermarkt?

4). Wie muss Marketing angesehen werden?

5). Was steht jetzt im Mittelpunkt aller betrieblichen Erscheinungen?
6). Wie viel Aktivitdtsbereiche in der Unternehmung unterscheidet
man im Marketing?

3aganue 1B. 3aKkoHUYMTe TIpeAJIOKeHUS, BbLIOPAB HYKHBIH
BAPHAHT, MUCLMEHHO NepeBeITe HA PYCCKUIl SI3BIK:

1). Auf dem Verkdufermarkt verkauft man ...

A.alles, was die Anbieter produzieren. B. nur Erzeugnisse von
hoher Qualitat.

2). Auf dem Kaufermarkt ...

A. haben die Nachfrager eine dominierende Stellung. B. kauft man
alles, was angeboten wird; verkauft man alle Giiter.

3). Marketing ist

A. mit Verkauf gleichzusetzen. B. eine neue
Unternehmensphilosophie.

4). Die leistungsfidhigen Unternehmen produzieren ...

A. nur billige Waren; Waren, die die Kundenwiinsche
zufriedenstellen.

B. gesellschaftlich niitzliche Waren.

5). Die Produktpolitik ist ...
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A. unabhingig von den anderen Aktivitédtsbereichen.

B. mit den anderen Aktivititen aufs engste verbunden.

6). Die Kommunikationspolitik 16st die Probleme ...

A. der Verbindung zum Nachfragen. B. der Zahlungsbedingungen
der Verkaufsstellen.

7).Die bestmogliche Marktstellung wird erreicht, wenn

A. alle Bereiche unabhéngig funktionieren.

B. eine Gesamtkonzeption verwirklicht wird.

3ananmue 1c. IlepeBenuTe mpeaioKeHHs HA HeMEIKUH SI3bIK:

1). IloHsATHE «MapKETUHT) SBISIETCA MEXTyHAPOTHBIM.

2). 'maBHYI0 pOJIb Ha PHIHKE UTPAET MOKYIATeNb.

3). IlpousBoauTenp NOKEH H3rOTABIMBATH TOJBKO TE TOBApHI,
KOTOpBIE yIOBJICTBOPAIOT 3aKa34YHKA.

4). Bee cdepsl nesTeIbHOCTH PHIHKA OPHEHTHPOBAHBI HA €r0 TapMo-
HUYHBIE OTHOUIEHHS C PEANPUHIUMATEIIMH.

3ananne 1d. IlepeBenuTe NMICbLMEHHO Ha PYCCKHIi sI3bIK ad3an D.

3ananne 2. CocraBbTe NHUCbMEHHO pedepaT-pe3loMe TEKCTa
Marketing. ucnosb3yst uagopmManmio Ha cTp.4 B NpeIHCIOBHH.

KOHTPOJIBHBIE 3AJIAHUS IO HEMEIIKOMY SA3BIKY
BJIOK b
HarmpaBieHus noAroToBKu:
19.04.02 [TpoayKThl MUTaHUS U3 PACTUTEILHOTO CHIPhS
19.04.03 [IpoayKThl MATAHHS JKUBOTHOTO TIPOUCXOMKICHUS

3ananue 1. O3HaKOMbTECH C COIEPKAHUEM TEKCTA
Mineralstoffe

A. Die Mineralstoffe sind anorganische Baustoffe. Sie entstammen
der unbelebten Natur und befinden sich im Erdboden, in Gesteinen
und Erzen. Sie gelangen iiber die Pflanze, die sie in gelostem
Zustand durch ihre Wurzeln aufnimmt, in den menschlichen
Organismus und erfiillen dort wichtige Aufgaben im gesamten
Stoffwechsel. Lebenswichtige Mineralstoffe sind; Natrium, Kalium,
Kalzium, Magnesium, Phosphor, Eisen. Jedem Mineralstoff kommt
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eine besondere Aufgabe zu. Einige Mineralstoffe sind Bestandteile
verschiedener Enzyme und Hormone. Sie werden von Organismus in
sehr kleinen Mengen bendtigt. Zu ihnen gehodren z. B. Mangan,
Kupfer, Jod, Zink, Fluor, Kobalt. Man bezeichnet sie als
Spurenelemente. Sie sind flir den menschlichen Organismus auch
sehr wichtig. Das Fehlen von Spurenelementen fiihrt zu
gesundheitlichen.

B. Mineralstoffe und Spurenelemente sind vor allem gegen
Funktionsstorungen und Erkrankungen von groBer Bedeutung. Ohne
geniigende Aufnahme von Mineralstoffen und Spurenelementen
kann der Mensch an schweren Funktionsstérungen erkranken. Sie
haben Einfluss auf den Austausch der Korperfliissigkeit in und
auBerhalb der Zellen und sind am Aufbau und Wachstum des
Korpers beteiligt. Ein stindiger Mangel, z.B. an Kalzium und
Phosphor, fiihrt zu Abbauvorgidngen an den Knochen, besonders an
der Wirbelséule.

C. Die wichtigsten Mineralstoffe sind Kochsalz, Kalzium, Phosphor,
Jod, und Eisen. Mineralstoffe spielen in den Zellen als Bestandteile
von Enzymen und von organischen Verbindungen eine sehr
vielféltige Rolle. Unlosliche Mineralsalze (Kalziumkarbonat und
Kalziumphosphat) sind die Hauptbestandteile der Knochen. Der
Korper eines erwachsenen Menschen enthdlt etwa 1 bis 1,5 kg
Kalzium, 500 bis 800 g Phosphor, 150 g Kalium, 100 g Natrium, 100
g Chlorid, 20 g Magnesium.

D. Der Bedarf an Mineralstoffen ist vom Alter und von den
Lebensbedingungen abhéngig: Der Bedarf an Kalzium betragt
wihrend des Wachstums 0,7 und beim Erwachsenen 0,5 g je Tag.
Der P-Bedarf fiir Erwachsene schwankt zwischen 0,5 und 1 g je Tag.
In erwachsenem Menschen hat eine Tagesnorm an Eisen von etwa
10-12 mg. Der Salzbedarf je Person pro Tag soll 3 bis 8 g nicht
iiberschreiten. Speisesalz (Kochsalz) ist das einzige mineralische
Wiirzmittel. Es enthélt auBler mindestens 98% Natriumchlorid noch
Spuren anderer Chloride. Kochsalz ist wichtiger Bestandteil der
Nahrung. Es ist in allen natiirlichen Nahrungsmitteln als Inhaltsstoff
enthalten. Auflerdem muss man Kochsalz noch vielen Speisen beim
Wiirzen hinzugeben. Man braucht es auch fiir die Salzlake und fiir
die Lagerung der Nahrungsmittel. Eine hohe Salzzufuhr ist jedoch
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gesundheitsschidigend besonders bei hohem Blutdruck, bei Herz-,
Kreislauf — und Nierenerkrankungen. Man soll das Wiirzen mit
Kochsalz stark einschrinken oder vollig vermeiden. Kochsalz ist
wasserziehend und man soll es daher trocken in geschlossenen
Dosen aufbewahren.

IHosicHeHusI K TEKCTY:

Wurzeln — xopuan

Enzyme — ¢pepmenTH

Spurenelemente — MUKpO3TIEMEHTBI

.. . haben EinfluB} — Bmusttor

... in und auflerhalb der Zellen — B kieTKaX BHE KJIETOK

die Wirbelsdule — mo3BoHOYHHK

iiberschreiten — mpeBbIIIaTH

das Wiirzmittel — mpsiHOCTB

das Wiirzen — noGaBieHue npsHocTeH

3aganue 1a. BolnoJHUTE MMCEMEHHO TECT HA MOHUMAaHHeE TEKCTA
1) INpouwnraiite TeKcT erie pa3 U oTBeThTe Ha Bompoc Enthilt dieser
Te4xt Informationen iiber Aufbewahrungsart von Mineralstoffen?

A. In diesem Text gibt es keine Information iiber Autbewahrungsart
von Mineralstoffen

B. In diesem Text gibt es Informationen iiber Aufbewahrungsart aller
Mineralstoffe

C. In diesem Text gibt es Informationen {iber Aufbewahrungsart von
Jod

D. In diesem Text es Informationen iiber Aufbewahrungsart von
Kochsalz

2) 3aBepmuTe MPEUIOKEHHE B COOTBETCTBUHM C OCHOBHOH TEMOM
a63ama B

Das Fehlen von Mineralstoffen im menschlichen Korper fiihrt zu . . .

A. Stoffwecksell C. Funktionsstorungen

B. Funktionsstorungen D. Verbesserung der Gesundheit

3) Omnpenenute, B KakoM a03ame cooOHIaeTcs O 3aBHCHMOCTH
NOTPEOHOCTH OpraHW3Ma 4YeJoBeKa B MHUHEPAJbHBIX BEIECTBAX OT
€ro BO3pacTa U YCIOBHM KU3HHU.

4) BpiOepuTe NOpEIOKEHHUE, COOTBETCTBYIOIIEE COACPIKAHHUIO
TEKCTa:
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A. Vitamine entstammen dem Tier — und dem Pflanzenwelt, die
Mineralstoffe aber der unbelebten Natur.

B. Der menschliche K&rper braucht fiir Aufbau und Wachstum nicht
nur Mineralstoffe, sondern auch Eiweill, Fette und Rohstoffe,
sondern auch Eiweil3, Fette und Kohlenhydrate.

C. Der bekannteste Mineralstoff ist Kochsalz, weil es in jedem
Hauschalt verbraucht wird.

D. Man teilt Fette in tierische und pflanzliche Fette ein, die letzten
sind auBerordentlich wichtig, weil sie essentielle Fettsduren
enthalten.

5). Bribepute BapHaHT 3aBePIICHUS MIPEITIOKCHHS,
COOTBCTCTBYIOHII/Iﬁ COJACPIKAHUIO TCKCTa

Spurenelemente sind Bestandteile verschiedener Enzyme und
Hormonen, der Organismus benétigt sie . . . . . .

A. ... insehr kleinen Mengen

B. ...groBen Mengen

C. ...inauBerordentlich grolen Mengen
D. ...nicht

6). CooTHecuTe [aHHBIE YTBEPKIEHHS C COOTBETCTBYIOIIMMHU
a03amamu tekcta A, B, C, D.

1. Neben anderen Nahrstoffen nehmen Mineralstoffe am Aufbau und
Wachstum des menschlichen Korpers teil.

2. Mineralstoffe, die vom menschlichen Korper in sehr kleinen
Mengen bendtigt, werden als Spurenelemente bezeichnet.

3. Der Mensch muss pro Tag viel weniger als 10 gr. Kochsalz
verzehren

4. Einige Mineralsalze sind Hauptbestandteile der Knochen; vor
allem sind das Kalziumkarbonat und Kalziumphosphat

5. Der wachsende Organismus benétigt mehr Kalzium, die
Tagesnorm soll nicht weniger als 0,7 gr. Sein

7). [logbepure HEMEIKHIA SKBUBAJICHT CIIOBY, JAHHOMY B CKOOKax

1. Man kann ins Kaffe etwas Salz geben, dann bekommt (nanurtok)
einen angenehmen Geschmack und ein besseres Aroma

A. das Getrink C. die SuBigkeit

B. die Flissigkeit D. das Wasser
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2. Mangan, Kupfer, Jod und noch einige Mineralstoffe bezeichnet
man Spuren Elemente, weil sie im menschlichen Koérper in sehr
kleinen Mengen (npucyTcTBYI0T)

A. bekannt sind C. geeignet sind

B. vorhanden sind D. reich sind

3. Ein stdndiger (nexsarka) an Mineralstoffen im Organismus des
Menschen fiihrt zu gesundheitlichen Schaden

A. Aufnahme C. Einfluss

B. Ausnahme D. Mangel

4. Mineralsalze sind ein wichtiger (uurpemuent) der Nahrung, und
der Mensch kann be3i richtiger Nahrung geniigende Menge von
Mineralstoffen bekommen.

A. Rohstoff C. Inhaltsstoff

B. Sauerstoff D. Wasserstoff

5. Kochsalz ist in allen natiirlichen (mpomykrax) als Inhaltsstoff
enthalten, auBerdem wird es in alle Speisen hinzugegeben

A. Heilmitteln C. Lehrmitteln

B. Nahrungsmitteln D. Arzneimitteln

8). Bribepure hopMy cKazyemMoro

1. Mineralstoffe . . . neben Vitaminen wegen ihrer
gesundheitsfordernd den Wirkung als Schutzstoffe . . .

A. werden bezeichnet C. haben bezeichnet

B. bezeichneten D. werden bezeichnen

2. Eine Prise Kochsalz im Kaffee . . . ihm einen besseren
Geschmack.

A. hat verliehen C. verleiht

B. wird verliehen D. wird verleihen

3. Der Verzehr von Kochsalz und von Zucker . . . stark . .. .

A. schrinken ein C. schrinkten ein

B. wird einschranken D. ist ... einzuschrinken

4. Die Tagesnorm von Kochsalz . . . in diesem Speiseplan stark . . . .
A. hat vermindert C. wird vermindern

B. ist vermindert D. vermindert

5. Mit dieser Nahrung . . . Sie Threm Korper sehr viele Vitamine und
Mineralstoffe . . . .

A. filhren . . . zu C. werden zufiihren

B. werden . . . zugefiihrt D. sind . . . zugefiihrt worden



22

9) 3amMmeHuTe MOI[aJ'II)Hl)If/'I TJ1aroJji 3KkBUBaJICHTOM

Die Menschen miissen vitaminhaltige Nahrung jeden Tag verzehren.
A. werden verzehren C. haben verzehrt

B. haben zu verzehren D. verzehrten

10). Bribepute cTeneHb CpaBHEHHUS

Dieser Mineralstoff ist fiir den menschlichen Koérper im Verglich zu
anderen Mineralstoffen wohl am . . . .

A. wichtig C. wichtigste

B. wichtiger D. wichtigsten

11).Beibepute GpopMy mpHYaACTHS

Das . . . Kochsalz verleiht der Speise den besseren Geschmack.

A. hinzugeben C. hinzugegebene

B. sind hinzugegeben D. haben hinzugegeben

12). Den Kindern muss man den . . . Verzehr von Schokolade raten.
A. eingeschrinkten C. wird eingeschrénkt

B. einschrianken D. ist eingeschrinkt

3amanme 2. CocraBbTe NHUCBMEHHO pedepaT-pe3oMe TeKcTa
Mineralstoffe, wucnoan3ysns wundopmauuw Ha crp. 4 B
MpeIuCI0BHH.

KOHTPOJIBHBIE 3AJAHUSA 11O HEMEIHIKOMY A3BIKY
BJOK b
HarmpaBieHus noAroroBku:
19.04.04 Texuosorust MPOAYKIMHA U OPraHU3aIMsA OOLIECTBEHHOIO
MIATaHUS
19.04.01 BuorexHonorus

3aganue 1. O3HaKOMbTECH C COAEPKAHNEM TEKCTA
Warum braucht unser Kérper Nahrung?

Es ist bekannt, dass der menschliche Korper Nahrung braucht. Die
Nahrung gibt dem Korper Energie, diese Energie ist fiir Bestand des
Korpers und fiir Bewegung nétig. Wie viel Nahrung braucht der
Mensch? Wie viel Kalorien soll die tagliche Nahrung des Menschen
enthalten? Ist der Nahrungsbedarf aller Menschen gleich? Nein, der
Nahrungsbedarf der Menschen ist verschieden. Er hingt von vielen
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Faktoren ab. Zu diesen Faktoren gehdren Geschlecht, Alter, Tatigkeit
und andere. International sind folgende Bedarfswerte anerkannt:
Kinder von 1-15 Jahren . . . .. 1200 - 2000 kcal.

Frauen je nach Alter . . . .. 2400 - 3200 kcal.

Ménner je nach Alter . . . . . 2700 — 4200 kcal.

Diesen Kalorienbedarf koénnen wir nicht mit einem Nahrungsmittel
decken. Unsere Nahrung muss nicht einseitig sein. Einseitige
Nahrung macht uns krank. Jeden Tag miissen wir verschiedene
Lebensmittel essen: Fleisch, Fisch, Milch und Milchprodukte, Obst,
Gemiise und viele andere. Durch diese Lebensmittel wird unsere
Nahrung vielseitig und vielseitige Nahrung ist gesund. Wenn wir
tiber Nahrung sprechen, miissen wir vor allem an Nahrstoffe denken,
denn jedes Lebensmittel enthélt Néhrstoffe.

In unserem Korper laufen stindig Energievorginge und
Stoffwechselvorginge ab. Diese Vorginge sind die Grundlage des
Lebens. Fiir diese Vorginge braucht der Korper Nahrung. Deshalb
hiangt das Leben des Menschen von der Erndhrung ab. Die
Nahrungsmittel enthalten Néhrstoffe. Unser Organismus braucht
diese Néahrstoffe und wir miissen sie ihm stindig mit der Nahrung
zufithren. Es gibt verschiedene Nihrstoffe. Man unterscheidet sie
nach 2 Kriterien:

1. nach ihrer chemischen Struktur und der Art der Umsetzung im
Korper

2. nach ihrer Bedeutung fiir den Korper.

Nach ihrer chemischen Struktur und der Art der Umsetzung im
Korper unterscheidet man organische und anorganische Nahrstoffe.
Organische Nihrstoffe sind Kohlenhydrate, Eiweifstoffe, Fette und
Vitamine. Anorganische Néhrstoffe sind Sauerstoff, Wasser und
Mineralstoffe. Organische Stoffe baut der Korper ab, wandelt sie in
andere Stoffe um und baut wieder auf. Anorganische Stoffe kann der
Korper in ihrer Struktur nicht umwandeln. Nach ihrer Bedeutung fiir
den Korper unterscheidet man Aufbaustoffe, Kraftstoffe (oder
Betriebsstoffe) und  Ergénzungsstoffe.  Aufbaustoffe  sind
Eiweistoffe und Mineralstoffe (oder Mineralsalze). Betriebstoffe
(Kraftstoffe) sind Kohlenhydrate und Fette, aber auch Eiweil3stoffe.
Erginzungsstoffe sind Vitamine und verschiedene Mineralstoffe.
Alle diese Gruppen von Nihrstoffen sind fiir unseren Korper sehr
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wichtig. Nahrstoffe der ersten Gruppe kann man durch andere
Nihrstoffe nicht ersetzen. In der zweiten Gruppe konnen die
Nahrstoffe einander teilweise ersetzen. Nahrstoffe der dritten Gruppe
kann man durch andere Néhrstoffe auch nicht ersetzen.

Im vorigen Text ging es um Nahrstoffe. Eines der wichtigsten und
der nétigsten Nahrstoffe ist Eiweill. Das EiweiB ist der bedeutendste
Stoff jedes lebenden Organismus. Es ist in vielen Korperteilen und
Korperorganen des Menschen enthalten. Das sind Zellen, Blut,
Muskeln, Verdauungssifte, Knochen, Haare, Négel, Haut,
Samenkeime. Deshalb ist Eiweil Grundlage und Voraussetzung fiir
das Wachstum des Korpers, filir stindige Erneuerung der Zellen, fiir
Bildung von Koérpersédften, Hormonen und Enzymen. Eiweil3 dient
auch als  Abwehrsubstanz  gegen Infektionskrankheiten.
Wissenschaftlich heiit Eiweill auch Protein. Dieses Wort ist aus dem
Griechischen gekommen. Im Griechischen lautete es protos, was
«der ersten, «der wichtigste» bedeutete.

Das Eiwei3 besteht aus den Elementen Kohlenstoff, Wasserstoff,
Sauerstoff, Stickstoff, Schwefel, ab und zu aus Phosphor, in
manchen Féllen aus Eisen, Mangan, Kupfer, Jod, Zink und anderen.
Der chemische Aufbau des FEiweilles ist durch Gréfe und
Vielgestaltigkeit der Molekiile auBlerordentlich kompliziert. Die
Bausteine der Eiweifimolekiile heilen Aminosduren. Bis jetzt haben
die Wissenschaftler 22 Aminosduren ermittelt. Dabei sind nicht alle
Aminosduren gleichwertig. Die Tatsache ist, dass man dem Korper
unbedingt 8 Aminosduren mit der Nahrung zufithren muf3. Der
kindliche Korper bendtigt jedoch noch zwei weitere, die das
Wachstum fordern. Diese Eiwei3bausteine nennt man unentbehrliche
(oder essentielle) Aminosduren, weil sie am wichtigsten fiir den
Korper sind. Die anderen Bausteine des Eiweifles, die fir die
Bildung des korpereigenen Eiweilles erforderlich sind, stellt der
Organismus selbst bereit.

IosicHeHHUsI K TEKCTY:

hangt von . . . ab — 3aBucur ot . . .

international — Bo Bcem Mupe

sind . . . anerkannt — mpu3HaHBI

Bedarfswerte — Besu4nHbl moTpedHOCTEH

durch diese . . . — 6maromaps 3TUM . . .
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. nach ihrer Struktur . . . — mo ux cTpykType
. durch andere Nahrstoffe — qpyrumu nuraTenbHBIME BEIIECTBAMU

3ananmue la. IlepeBennre mucbMeHHO HA HEMEUKHUIA SI3bIK.

1. Ham opranu3sm HyKJaeTcs B MUILE.

2. Tluma naet opranu3My (Teny) SHEPTHIO.

3. Dta sHeprus BaxkHa JUIS CYIIECTBOBaHUS (KH3HEACATEILHOCTH)
HAILIEro OpraHyu3Ma | JJIsl IBHOKCHHUSL.

CKOIBbKO UMY HYKHO Y€JIOBEKY?

CKOJIBKO KaJIOpUH HY)KHO YEJIOBEKY €KEIHEBHO?

[ToTpeOHOCTH B SHEPTUH Y BCEX JIFOJICH pa3IuvHa.

[ToTpeGHOCTH B RHEPTUH 3aBUCUT OT MHOTUX (DaKTOPOB.

Omna 3aBUCHT OT BO3pacTa M HoJja.

Omna 3aBUCHT TaKKe OT BUJA ACSTEIbHOCTH YEJIOBEKA.

10 Bennumabl mOoTpeOHOCTEH TAKOBHI.

11. MBl TOKpbIBaeM TMOTPEOHOCT, B KaJOPHSIX HE OJHUM
MIPOAYKTOM.

12. Tluma nomxHa OBITH Pa3HOOOPA3HOIA.

13. PasznooOpa3Has muiia mojie3Ha st 310POBbSI.

14. OpnooOpa3Has THWIIa NPUBOIUT K OOJE3HSIM (IenaeT Hac
OOJLHBIMH).

15. Kaxzaplit 1eHb MBI JOJDKHBI €CTh Pa3IHYHbIE TPOAYKTHI.

16. Kaxnaplil IPOAYKT CONEPKUT NUTATEIIbHbBIE BEIIECTRA.

17. Hamemy opranu3My Hy’KHbI IUTaTEJIbHBIC BELLIECTBA.

18. TlurarenbHbIC BEMIECTBA MBI Ia€M HAIIEMY OPTraHU3MY C THIIEH

©ooNO A

3aganue 1B. BoIoTHHTE NHCHEMEHHO TECT HA MIOHMMAaHUE TEKCTa
1). IlpounTaiiTe TEKCT e1lie pa3 ¥ OTBETHTE Ha BOPOC

Enthélt dieser Text Informationen iiber Aufbewahrungsart von
Mineralstoffen?

A. In diesem Text gibt es keine Information tiber Aufbewahrungsart
von Mineralstoffen

B. In diesem Text gibt es Informationen tiber Aufbewahrungsart aller
Mineralstoffe

C. In diesem Text grbt es Informationen iiber Aufbewahrungsart von
Jod



26

D. In diesem Text es Informationen iiber Aufbewahrungsart von
Kochsalz

2) 3aBepmuTe MPEIOKCHHE B COOTBETCTBUH C OCHOBHOH TEMOM
ab63ama B

Das Fehlen von Mineralstoffen im menschlichen Kérper flihrt zu . . .
A. Stoffwechsel C. Funktionsstorungen

B. Funktionsstorungen. D. Verbesserung der Gesundheit
3) Ompenenute, B KakoM ab3ame cooOIaeTcs O 3aBUCHMOCTHU
NOTPeOHOCTH OpraHu3Ma 4eJOBeKa B MHHEPAJbHBIX BEIIECTBAX OT
€ro BO3pacTa U YCIOBHM KU3HH.

4). BeiOepure TPEeAJOKECHHE, COOTBETCTBYIOIICE COACPKAHUIO
TEKCTa:

A. Vitamine entstammen dem Tier — und dem Pflanzenwelt, die
Mineralstoffe aber der unbelebten Natur.

B. Der menschliche Korper braucht fiir Autbau und Wachstum nicht
nur Mineralstoffe, sondern auch Eiweill, Fette und Rohstoffe,
sondern auch Eiweil3, Fette und Kohlenhydrate.

C. Der bekannteste Mineralstoff ist Kochsalz, weil es in jedem
Hauschalt verbraucht wird.

D. Man teilt Fette in tierische und pflanzliche Fette ein, die letzten
sind auBerordentlich wichtig, weil sie essentielle Fettsduren
enthalten.

5). Bribepute BapHaHT 3aBepIIeHUs MPEJIOKESHHS,
COOTBETCTBYIOIIHIA COJIEPIKAHUIO TEKCTa

Spurenelemente sind Bestandteile verschiedener Enzyme und
Hormonen, der Organismus benétigt sie . . . . . .

A. ... insehr kleinen Mengen

B. ... groflen Mengen

C. .. . in auBerordentlich groBen Mengen
D. ... nicht

6). CooTHecuTe JaHHBIE YTBEPKICHHS C COOTBETCTBYHOIIUMHU
abzamamu Tekcta A, B, C, D.

1. Neben anderen Nihrstoffen nehmen Mineralstoffe am Aufbau und
Wachstum des menschlichen Kérpers teil.

2. Mineralstoffe, die vom menschlichen Korper in sehr kleinen
Mengen bendétigt, werden als Spurenelemente bezeichnet.
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3. Der Mensch muss pro Tag viel weniger als 10 gr. Kochsalz
verzehren.

4. Einige Mineralsalze sind Hauptbestandteile der Knochen; vor
allem sind das Kalziumkarbonat und Kalziumphosphat

5. Der wachsende Organismus benétigt mehr Kalzium, die
Tagesnorm soll nicht weniger als 0,7 gr. sein.

3aganue 2. CocTraBbhTe NHCHBMEHHO pedepaT-pe3roMe TeKCTa
Warum  braucht unser Korper Nahrung, wucnoan3ys
HH(OPMALHIO HA CTP. 4 B PEeIUCIOBUH.

KOHTPOJIBHBIE 3AJIAHHMS IIO HEMEITKOMY SI3BIKY
BJIOK B
HanpaBieHus OArOTOBKH:
15.04.02 TexHOIOTHYECKKE MAIIIMHBI © 000y I0OBaHHUE
15.04.04  AmrtoMaTu3anus ~ TEXHOJIOTMYECKHUX  IIPOIIECCOB U
IIPOU3BOCTB
16.04.03XononunbpHasl, KPUOTCHHAsE  TEXHMKA W CHUCTEMBI
JKA3HE00ecIeueHUs

3aganue 1. O3HAKOMBTECH C COAEPKAHUEM TEKCTA

Robert Bosch
A. Robert Bosch wird 1861 geboren. Sein Vater ist ein gebildeter
Gastwirt, der viel Wert auf die gute Ausbildung seiner Kinder legt.
Nachdem Robert die Realschule beendet, fangt er eine
Mechanikerlehre an. Danach arbeitet Robert sieben Jahre lang bei
verschiedenen fithrenden Unternehmen wie beispielsweise Siemens.
In Stuttgart eroffnet Robert 1886 eine Werkstatt fiir Feinmechanik
und Elektrotechnik, welche heute unter dem Namen Robert Bosch
GmbH bekannt ist.
B. Einen ersten groferen Erfolg hat das Unternehmen, als es einen
Magnetziinder der Firma Deutz verbessert. Fiir die noch junge
Automobilindustrie ist das eine Revolution. Von da an wird der
Betrieb stetig ausgebaut. Zuerst expandiert Robert Bosch ins
europdische Ausland, spater folgen weitere Niederlassungen in den
USA, Asien, Afrika und Australien.
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C. In diesen Jahren fiihrt Bosch den Achtstunden-Arbeitstag fiir die
Mitarbeiter des Unternehmens ein. Trotz dieser fiir die damalige Zeit
sehr kurzen Arbeitszeit werden vergleichsweise hohe Lohne bezahlt.
Bosch bekommt in Unternehmerkreisen deshalb den Spitznamen
«roter Bosch». Wéhrend der Weltwirtschaftskrise der 1920er Jahre
wird das Unternehmen modernisiert. Zusétzlich zu den Innovationen
fiir Kraftfahrzeuge stellt der Betrieb nun Kiihlschrinke,
Radioapparate und Elektrowerkzeuge her.

D. Seinen Betrieb versucht er demokratisch zu gestalten, indem er
unter anderem eine Werkszeitung einfithrt, um mehr Offenheit
gegeniiber den Mitarbeitern zu gewihrleisten. Sein Traum ist ein
dauerhafter ~Frieden in Europa und eine europdischer
Wirtschaftsraum ohne Zoélle.

E. 1942 stirbt Bosch an einer Ohrenentziindung. In seinem
Testament veranlasst er, dass die Ertrdge der Firma gemeinniitzigen
Zwecken dienen sollen. Er gab klare Anweisungen, wie das
Unternehmen nach seinem Tod zu fithren sei. (aus
http://de.wikipedia.org, 1556 3HakoB)

IMosicHeHUs K TeKCTy:

Vision — BusieHue

Veranlassen — pacropsiuThCst 0 YeM-TH00

gestalten - hbopmupoBats

aufweisen — umeTs, BageTs

anmelden — peructpupoBath

3aganmne la. IlpoBephTe NMOHMMAHWE NPOYMTAHHOIO TEKCTAa,
BBINOJHUB 3agauus 1-6.
1. TTonGepuTe IKBUBAJICHTHI JJIsl HEMEIKHX BbIpaxkenuii (1-6):

1)bei den erneuerbaren Energien 1) macrepckas MO TOYHOU
MEXaHUKU

2)die Produktpalette erweitern 2) ansi ra30HOKOCHIIKU

3)ein dauerhafter Frieden 3) yke B Hauase KU3HHU

4)eine Werkstatt fiir Feinmechanik 4) B BO30OHOBIIIEMBIC
SHEPTOMCTOYHHUKH

5)beim Rasenméher  5) pacimpuTh aCCOPTUMEHT MPOLYKIIHH
6)bereits zu frithen Lebzeiten  6)npounsiii Mup
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2. OtBetbTe Ha Bompoc: Wo studierte Robert Bosch?
A. bei verschiedenen fithrenden Unternehmen

B. in der Realschule

C. gute Ausbildung in der Mechanikerlehre hatte

3. 3aBepmmTe NPEUIOKEHHE B COOTBETCTBHH C OCHOBHOH TeMOM
a63ara C Er fiihrt ... fiir die Arbeiter des Unternehmens ein.

A. eine Zeitung

B. den Achtstunden-Arbeitstag

C. eine européaischer Wirtschaftsraum ohne Zolle

4. Onpenenute, B KakOM K3 a03aleB COOOIIACTCS O COLMATIbHBIX
B3risgax P. bomra.

5. BeiOepure mnpennoxeHue, COOTBETCTBYIOLIEE COAEPIKAHUIO
tekcra. A. Nachfolger des Boschs halten sich bis heute an seine
Direktiven.

B. Sein Traum war ein Frieden in Europa

C. Bosch schafft einen Kraftfahrzeugmotor.

6. BwiOepuTe  BapuaHT  3aBeplUICHUs  mpeiokeHus:  In
Unternehmerkreisen hatte Bosch den Spitznamen «roter Boschy,.....
A. weil er das Unternehmen modernisierte.

B. weil er eine Werkszeitung fiir die Mitarbeiter einfiihrte.

C. da er Anweisungen gab, wie das Unternechmen nach seinem Tod
zu flhren sei.

38}13HI/IC 2. HpO‘lI/lTaﬁTe TEKCT U MNEpeBEeIUTE NMUCbLMECHHO Ha
pycckuii si3bIk a63anbl A, B, E.
Energiequellen

A. Der Anteil erneuerbarer Energiequellen an der weltweiten
Stromerzeugung ist insgesamt gesehen bislang noch relativ gering.
Daher scheint eine Energieversorgung ohne Ol im Moment noch
kaum vorstellbar. Island aber will der erste Staat der Welt werden,
der vollig auf fossile Energie verzichtet. Bis 2050 - so die Vision der
Regierung - soll die ganze Republik ohne Ol, Gas und Kohle
auskommen. Wasserstoff soll der mobile Energietrager der Zukunft
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sein. Sauberer Wasserstoff, hergestellt mit Strom aus alternativen
Energiequellen. Das bedeutet: keine Treibhausgase mehr - Schonung
fiir das Klima und die Umwelt.

B. Island hat es bei diesem Vorhaben allerdings leichter als andere
Lander, denn der Inselstaat hat nur knapp 300.000 Einwohner und
verfiigt iiber eine groBe Menge natiirlicher Energievorréte: So gibt es
auf der Insel zum Beispiel ein riesiges Angebot an Wasserkraft,
durch die zahlreichen Gletscherfliisse. AuBerdem liegt Island genau
an der Nahtstelle zwischen der amerikanischen und der eurasischen
Erdplatte, auf dem sogenannten Atlantischen Riicken. Deswegen gibt
es in dieser Region schon immer eine starke vulkanische Aktivitét.
Nebeneffekte davon sind die Erdwédrme- Erscheinungen, die man
sehr gut fiir die Stromerzeugung und zum Heizen nutzen kann.
Genau wie die Sonnen- oder Windenergie hat auch die Erdélwarme
einen entscheidenden Vorteil: Bei ihrer Nutzung entstehen relativ
wenig Treibhausgase wie das Kohlendioxid, das langsam aber stetig
die Erde erwirmt. Ubrigens heizen heutzutage fast alle Islinder ihre
Héauser mit Erdwéarme aus dem Vulkangestein.

C. Siebzig Prozent des gesamten Energieverbrauchs des Landes
werden heute schon mit erneuerbaren Energien abgedeckt - in dieser
Hinsicht ist das Land Weltspitze. Einen Teil der benétigten Energie
liefern allerdings noch immer fossile Brennstoffe. So sind noch zwei
wesentliche Bereiche iibrig, die nach wie vor auf Benzin und
Dieselol angewiesen sind, nédmlich der Verkehrssektor und die
Fischereiwirtschaft. Das Problem dabei ist Folgendes: Es gibt noch
keine geeigneten Energietrager, die sich aus umweltfreundlich
erzeugtem Strom herstellen und einfach speichern lassen, um damit
mobile Systeme wie Busse, Autos oder auch Boote anzutreiben.

D. Eine Losung, an der zurzeit sehr intensiv geforscht und entwickelt
wird, besteht darin, Wasserstoff als Energietrager bereitzustellen.
Diese Idee wurde in einem groB3 angelegten Projekt im Jahr 2003
getestet, an dem drei multinationale Industrieunternehmen beteiligt
waren. Und zwar fuhren in einem ersten Testlauf drei Wasserstoff-
Busse auf Island. Dafiir wurde im Frithjahr 2003 die erste
Wasserstoff-Tankstelle in Reykjavik in Betrieb genommen. Das
Abgas dieser Fahrzeuge ist librigens Wasserdampf, also reines
Wasser, das bedeutet, Schadstoffe werden nicht freigesetzt.
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E. Im Betrieb sind diese Busse also durchgingig umweltfreundlich.
Allerdings ist die Herstellung von Wasserstoff recht energieintensiv.
Das heif}t, man bendtigt eine Menge Strom, um normales Wasser in
seine Bestandteile Wasserstoff und Sauerstoff aufzuspalten. Und
wenn man diese Kosten mit den derzeitigen Benzinpreisen
vergleicht, ist der Wasserstoffantrieb sehr viel teurer. Auf der
anderen Seite weill man aber auch nicht, was fossile Brennstoffe in
30, 40 Jahren kosten werden. An der Energiefrage wird es in Island
jedenfalls nicht scheitern, denn die Wasserkraftwerke und
Erdolwiarme-Anlagen liefern reichlich Elektrizitit, um den gesamten
Verkehrssektor mit Wasserstoff versorgen zu konnen. Wenn sich das
Modell Island bewidhrt, dann konnte der Wasserstoffantrieb
flichendeckend auch auf das europidische Festland kommen. In
Deutschland wire es denkbar, dass zum Beispiel die Windenergie
einen Teil des Stromes liefert, der fir die Herstellung von
Wasserstoff nétig ist. Nur in einem Bereich gibt es mit dem
Wasserstoffantrieb noch Probleme, und zwar in der Schifffahrt. Ein
Schiff kommt nicht jeden Tag in einen Hafen, deshalb muss an Bord
ziemlich  viel ~ Wasserstoff  gespeichert  werden.  Auch
Sicherheitsfragen spielen eine Rolle, wenn ein Schiff auf hohe See
fahrt. Alle diese Probleme werden sich aber ebenso l0sen lassen wie
beim Auto auch. Mit den Fischereibooten hétte Island dann die letzte
Liicke auf dem Weg zu einer nachhaltigen Energieversorgung der
gesamten Insel geschlossen.

3aganne 3. CocraBbTe NHCHBMEHHO pedepaT-pe3loMe TeKCTa
Energiequellen, wucnmoab3yss wuHpopmamuw Ha cTp. 4 B
NPEeINCIOBHH.



32

TEKCTBI IS CAMOCTOSATEJBHOI'O YTEHUA

3aganue 1. IlpouTHTe TeKCTHI M TMepeBeAUTEe HX YCTHO C

NIOMOIIBIO CJI0BAPS.

3aganue 2. CocTaBbTe NUCBMEHHO CJIOBAPH CJI0B U BbIPAKeHUH

U3 TeKcToB B 00beme 100 enHUIl C pYCCKUM MepeBOIOM.
HanpasiieHust moAroToBKU:

19.04.02 [TpoayKThl MUTaHUS U3 PACTUTEIBHOTO CHIPBSI

19.04.03 [IpoayKThl MUTaHUS )KUBOTHOTO MPOUCXOXKICHHUS

Text 1. Die Hauptkomponenten der Bierherstellung
1. Um ein gutes Bier zu brauen, braucht man eigentlich nur vier
Komponenten: Wasser, Getreide, etwas Hopfen und Hefe. Das
Wasser bildet die Grundlage jedes Biers, deshalb bendtigt man
absolut reines Wasser. Chemisch soll das Brauwasser neutrall, also
weder sauer noch alkalisch sein. Die Hérte des Wassers hat einen
Einfluss auf den Charakter des Bieres. Harte Wasser farben Biere zu,
setzen die Enzymtitigkeit herab.
2. Farbe, Kraft und Geschmack des Bieres werden vor allem vom
Malz bestimmt. Man muss es aus den Braugetreiden (Gerste,
Weizen) gewinnen und dann vermilzen. Hauptsédchlich verwendet
man die keimféhige Gerste, die einen hohen Anteil an Stédrke hat. Die
Starkekorner, die das Getreidekorn enthilt, konnen ohne
Kleisterbildung im Wasser beim Erhitzen vollig auflosen. Fiir die
Brauerei ist  ausschliesslich eiweissarme, «zweizellige
Sommergerste» gebriuchlich, die im Frithling angebaut ist. Die in
Gerste enthaltenen wasserlosslichen Eiweissstoffe und deren
Abbauprodukte sind fiir die Schaumbildung und -haltung im fertigen
Bier wichtig.
3. Hopfen wird dem Bier erst seit dem Mittelalter beigemengt und ist
eine Erfindung der Monche (u3o0perenne monaxos). Der Hopfen
wird nach der Ernte getrocknet und zur Verarbeitung gepresst und
gekiihlt. Die Wirkstoffe des Hopfens sind sogenannte Lupulin —
Kormer. Die kleinen klebrigen Kdrner enthalten ein Sekret, das aus
Hopfendl, Bitterstoffen und Gerbstoffen besteht.
Die Hopfenole geben dem Bier sein Aroma, die Gerbstoffe wirken
sich positiv auf die Haltbarkeit aus. Der Anteil des Hopfens an der
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Bierherstellung ist 200 bis 500 Gramm pro Hektoliter Bier. Im
fertigen Bier verbleiben ungeféhr 20 Prozent der Hopfenbitterstoffe.
4. Hefe besorgt die Garung. Threr Natur nach ist die Hefe ein
einzelliger Pilz. Er vermehrt sich mit Sprossung. Die Bierhefe ist die
reichste Quelle fiir die Vitamine B1 und B2. In der Bierbrauerei sind
zwei Hefearten bedeutsam, die untergirige Hefe und die obergérige
Hefe. In Osterreich, dem Geburtsland des Lagersbiers, werden
hauptsédchlich helle, untergirige Biere gebraut. Man verwendet sie
vor allem fiir Weizenbiere.

Text 2. Kochschinken als Beispiel der
Fleischkonservenproduktion

Fir die Fleischkonservenproduktion konnen alle Fleischarten
verwendet werden. Kochschinken werden gewdhnlich als
Halbkonserven hergestellt. Halbkonserven sollen bei Temperaturen
zwischen 0°C und 5°C aufbewahrt werden. Der Saftschinken oder
Kochschinken wie er im Deutschen Lebensmittelbuch auch
bezeichnet wird, enthdlt durch die Verwendung von Brithe und
Gelatine mehr Wasser und weniger Proteine als jene Erzeugnisse, die
auf dem amerikanischen Kontinent hergestellt werden.

Als Einsatzmaterial wird Schinken oder auch Schulterfleisch von
nicht zu jungen Schweinen verwendet, die eine Masse von 100 kg
aufweisen. Die Qualitdit der Produkte wird von Auswahl des
Rohstoffes und der Verfahrensfiihrung beeinflusst. Der Salzgehalt im
Fertigprodukt liegt zwischen 1,5 und 2,55 g. Zucker und Citrate in
der Pokellake verbessern die Ausbeute. Ein wichtiges
Qualitétskriterium fiir Dosenschinken ist die Menge des
Geleeabsatzes. Er kann durch die Auswahl des Rohstoffes und die
Einhaltung eines bestimmten Temperatur-Zeit-Regimes gesteuert
werden. Dosenschinken, die einer ausreichender Wérmebehandlung
unterzogen worden sind, sollen nicht mehr als 12% Geleeabsatz
aufweisen. Da die Umwandlung des Bindegewebes in Gelee
hauptséchlich eine Funktion von Temperatur und Zeit ist, wird in der
Praxis streng darauf geachtet, bestimmte Temperaturwerte nicht zu
iiberschreiten.

Als Verpackungsmittel werden hitzebestindige Folien und flache
Dosenformate verwendet. Gegeniiber der traditionellen Herstellung
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von Kochschinken haben sich in den letzten Jahren insbesondere in
Polen, Holland und auch in Deutschland Verfahren durchgesetzt, die
wesentlich eine Prozessbeschleunigung beinhalten. Der Pokellake
werden Phosphate, Natriumascorbat, Glutamin und Carrageenan
zugesetzt. Damit lassen sich Saftigkeit, der Geschmack, die Farbe
und der Zusammenhalt der Schinkenscheiben verbessern. Dadurch
wird auch die Schnittfestigkeit des Produktes erhoht. Solche
Dosenschinken werden meistens fiir den Tropenexport verwendet.

Text 3. Zuckerfabrikation

Bei der Zuckerfabrikation wird aus Pflanzen mit hohem
Zuckergehalt der Zucker extrahiert und in verschiedenen Formen und
Reinheitsgraden verbrauchsfihig hergestellt. AnschlieBend wird
durch heiles Wasser im Extraktionsturm mithilfe des
Gegenstromverfahrens unter Nutzung des Diffusionsprozesses der
Rohsaft extrahiert. Dieser «Diinnsaft» mit ca. 14 % Rohzuckergehalt
wird mittels der Kalk-Kohlensdure-Reinigung von  Nicht-
Zuckerstoffen getrennt, gefiltert und durch Verdampfen eingedickt.
Dazu wird Kohlendioxid und Calciumoxid verwendet, welches mit
Wasser zu Calciumhydroxid reagiert. Beim Diffusionsprozess fallen
als Nebenprodukt die ausgelaugten Schnitzel an, die in
Schnitzelpressen mechanisch auf ca. 30-34% Trockensubstanz
abgepresst werden. Das Presswasser wird zuriick in den
Extraktionsturm gepumpt, die Schnitzel werden thermisch auf {iber
90% Trockensubstanz getrocknet und anschlieBend unter Zugabe
von Melasse zu Pellets gepresst. Diese Pellets werden als Viehfutter
verkauft. Der bei der Saftreinigung entstehende Kalk wird meistens
an die Landwirte abgegeben, die ihn als Carbokalk auf die Felder zur
Einstellung des pH-Wertes des Bodens aufbringen.

Anschlieend wird aus dem Dicksaft (Zuckergehalt 65 %) durch
mehrmaliges Kristallisieren bei erhohter Temperatur und Unterdruck
der Zucker gewonnen. Zur Verbesserung der Ausbeute bei der
Kristallisation wird die Melasse - Restsaft nach der Kristallisation -
noch weiter aufbereitet. Eines der wirtschaftlichsten Verfahren
hierfiir ist das Quentin-Verfahren. Hierbei wird die Melasse mit
einem Kationenaustauscher, der mit Magnesiumionen beladen ist,
behandelt. Die Natrium- und Kaliumsalze der Melasse werden durch
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Umsalzung in Magnesiumsalze umgewandelt. Die
Kristallisationsrate und damit die Ausbeute an Saccharose wird
hierdurch gesteigert.

Bei der Kristallisation entsteht in den «Kochapparaten» eine
Kristallsuspension. Diese wird in speziellen Zentrifugen von der
Mutterlauge getrennt, in der Zentrifuge gewaschen, umkristallisiert
und anschliefend getrocknet. Dabei kann die Korngroe der Kristalle
beeinflusst werden. Nach der Trocknung wird der Raffinadezucker in
den meisten Fillen in einem klimatisierten Silo bis zum Versand
gelagert.

Hanpasnenus noaroToBku:
19.04.04 Texuonorust MpOAYKIMHA U OPraHM3alys O0OLIECTBEHHOIO
MUTaHUS
19.04.01 Buorexnonorus

Text 1. Die Bio-Produkte
Seit einigen Jahren wird immer hdufiger von Bio-Bauern oder von
Oko-Bauern gesprochen. Gemeint ist damit immer dasselbe: Bauern,
die eine Art von Landwirtschaft und Viehzucht betreiben, die die
Natur schont und sich strengen Regeln unterwirft. Der Gegensatz zur
Oko-Landwirtschaft ist die sogenannte konventionelle (=
herkommliche, iibliche) Landwirtschaft, der es vor allem um eine
Steigerung der Ertrdge geht.
«Okoy ist die Abkiirzung von 6kologisch. Wer &kologisch handelt,
berticksichtigt, dass es Wechselbeziehungen zwischen Lebewesen
und der Umwelt gibt. Wenn man zum Beispiel Ackerboden mit
kiinstlichen Mitteln diingt, hat das Folgen. Es gibt zwar grofere
Ernten, aber auch schidliche Riickstinde im Boden, die dort nichts
zu suchen haben.
Biobauern versuchen, Lebensmittel im Einklang mit der Umwelt zu
erzeugen. Kiinstliche Diingemittel sind bei ihnen deshalb verboten,
ebenso chemische Pflanzenschutzmittel. Dadurch féllt in vielen
Bereichen mehr Handarbeit an (Unkraut jaten!).
Dazu braucht man mehr Arbeitskrifte als in der konventionellen
Landwirtschaft. Die Bio-Produkte sind deshalb teurer.
Auch bei der Tierzucht gelten strenge Regeln. Die Tiere auf Oko-
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Hofen miissen artgerecht gehalten werden. Sie bekommen keine
Medikamente und kein Tiermehl. Die Bauern sollten moglichst nur
so viele Tiere halten, dass etwa die Halfte des Futters vom eigenen
Hof kommt.

Je mehr Lebensmittelskandale es gab, desto mehr Menschen wollten
auf Okologisch hergestellte Lebensmittel umsteigen. Zu den
Biobauern hatten viele Menschen Vertrauen - auch, weil es strenge
Kontrollen fiir die Einhaltung der Bestimmungen gab.

Mit dem Fund des Pflanzengifts Nitrofen in Tierfutter fiir Bio-Hofe
erlebte die Okologische Landwirtschaft ihren ersten Skandal. Es
stellte sich heraus: Auch hier gibt es Fehler, Pannen und
moglicherweise schwarze Schafe, die es mit den Kontrollen nicht so
genau nehmen.

Text 2. Grundnahrungsmittel

Als Grundnahrungsmittel werden die Nahrungsmittel bezeichnet, die
im jeweiligen Kulturkreis mengenmiaBig den Hauptbestandteil der
menschlichen  Erndhrung  ausmachen. Sie  stellen die
Grundversorgung mit Kohlenhydraten, Eiweill und Fett sicher, nicht
jedoch unbedingt eine ausreichende Versorgung mit Vitaminen und
Spurenelementen. Zu den weltweit wichtigsten
Grundnahrungsmitteln gehoren Getreide wie Weizen oder Reis,
Speicherwurzeln wie Kartoffeln, Hiilsenfriichte wie Linsen und
Bohnen und Friichte wie Datteln und Feigen, bzw. daraus
hergestellte Produkte wie Brei und Brot. Ebenfalls zu den
Grundnahrungsmitteln gezdhlt werden Fisch, Fleisch, Milch und
Eier, die neben Hiilsenfriichten zu den wichtigsten Eiweiquellen
zahlen.

Welche Grundnahrungsmittel regional konsumiert werden, héngt
stark von kulturellen, klimatischen und wirtschaftlichen Faktoren ab.
Dennoch sind es heute weltweit nur noch ein gutes Dutzend
Nahrungsmittel, die als echte Grundnahrungsmittel fiir den ganz
iiberwiegenden Teil der Weltbevolkerung.

Weizen, der zusammen mit Mais und Reis das meistangebaute
Getreide der Welt ist. Weizen ist fiir Menschen in vielen Landern als
Brotgetreide ein Grundnahrungsmittel. Zugleich hat er eine grof3e
Bedeutung in der Tiermast. Hartweizen ist besonders fiir die
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Herstellung von Teigwaren (Hartweizengriel) geeignet. Roggen
wird besonders in Mittel- und Osteuropa als Brotgetreide verwendet.
Der vergleichsweise hohe Lysinanteil macht Roggen zu einem
wichtigen Bestandteil einer ausgewogenen Erndhrung. Reis bildet
das wichtigste Grundnahrungsmittel fiir 80 % der Erdbevolkerung.
Es ist das traditionelle Grundnahrungsmittel der chinesischen,
japanischen sowie der koreanischen Kiiche, genannt gohan. Dieses
Wort hat zweierlei Bedeutungen: Einerseits Rundkornreis und
andererseits steht es fiir Nahrungsmittel oder Speise schlechthin.
Durch die Polierung des braunen Reises und den Siegeszug des
weillen Reises haben sich Vitaminmangelkrankheiten wie etwa Beri-
Beri in groBem Ausmall verbreitet und betrafen vor allem die
armeren Bevolkerungsteile. Diese Mangelerscheinungen waren 1912
der Anlass fiir die Entdeckung der Vitamine.

Klebreis bildet das Hauptnahrungsmittel im Norden und Nordosten
von Thailand wie auch in Laos. Unterschiedliche Hirsearten sind in
vielen Gebieten Afrikas und Asiens die Hauptnahrungsmittel. Mais
wird heute weltweit angebaut und ist in vielen Léandern ein
Grundnahrungsmittel. Amarant war bereits bei den Azteken, Inka
und Maya neben Mais ein Hauptnahrungsmittel. Heute weil3 man,
dass Amarant einen weit hoheren Eiweifl- und Mineralstoffgehalt als
die  weltweit traditionell —angebauten  Getreidesorten  hat.
Kohlenhydrate und Ballaststoffe sind in gleich hohen Mengen
vorhanden.

Text 3. Neue Verfahren zur Herstellung von Lebensmitteln
Ein wichtiges Thema ist die gentechnisch verdnderten Lebensmittel.
Dazu muss man wissen, dass Gentechnik bereits seit den 80er-Jahren
bei zahlreichen Prozessen eingesetzt wird, vor allem unter Nutzung
von Mikroorganismen. Héufig wird den Bakterien oder Pilzen unter
kontrollierten Bedingungen ein Gen eingesetzt, das sie befdhigt,
einen bestimmten Stoff zu produzieren, wie z. B. das Enzym, das die
Milch zu Kése werden ldsst. Gegen diese Nutzung der Gentechnik
gibt es auch kaum Einwinde. Zudem muss man bedenken, dass
unsere Lebensmittel schon immer verdndert wurden.

Ein Grund zum Misstrauen gegeniiber dem Einsatz der Gentechnik
in der Landwirtschaft liegt darin, dass man noch sehr wenig dariiber
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wei}, in welchem Mal} gentechnisch verdnderte Pflanzen die 6ko-
logischen Zusammenhinge beeinflussen. Niemand weifl genau, was
diese gentechnisch verinderten Pflanzen im Okosystem bewirken.
Die neueste Nachricht ist der gentechnisch verdnderte Apfel, der statt
der natiirlichen Fruktose den Zuckeraustauschstoff Sorbit enthilt. Da
wird also dem Apfel, einem gesunden Lebensmittel, ein wertvoller
Stoff entzogen und durch einen weniger wertvollen ersetzt.
Bestimmte Eigenschaften konnen sich in Abhéngigkeit von der
Umgebung  unterschiedlich  ausprdgen. Das  heillt, die
Eigenschaftsdnderungen sind nicht immer sichtbar. Sogar wenn das
Lebensmittel selber der gentechnisch verdnderte Organismus ist, ist
dies fiir den Verbraucher am Lebensmittel selbst nicht erkennbar.
Um die Verbrauchersouverinitit zu wahren und den Verbrauchern
eine freie Entscheidung beim Kauf zu ermoglichen, sind
gentechnisch erzeugte Lebensmittel zu kennzeichnen.

Die Evolution, das heifit die Entwicklung und Verdnderung von
Organismen, z.B. Pflanzen und Tieren, beruht auf einer Anderung
der Gene. Werden Gene einer bestimmten Art gezielt verdndert, kann
eine Verdnderung einiger Eigenschaften im Organismus, z.B. der
Pflanze, erreicht werden. Diese Verdnderungen sind erforscht und
kénnen in einem technologischen Mafstab durchgefiihrt werden.
Diese  Verfahren sind gentechnologische Verfahren. Die
Einsatzbereiche ~ von  gentechnologischen ~ Verfahren  im
Lebensmittelsektor sind sehr unterschiedlich. Man kann folgende
Anwendungsbereiche unterscheiden: Gentechnisch  verénderte
Lebewesen werden zur Herstellung von Enzymen, Hormonen oder
Zusatzstoffen herangezogen. Der GVO (gentechnisch verénderte
Organismus) wird nicht verzehrt. Gentechnisch verdnderte
Mikroorganismen werden als Kulturen eingesetzt und mit der
Nahrung aufgenommen. Gentechnisch verinderte Pflanzen und Tiere
werden direkt verzehrt. Der Einsatz der Gentechnik erfolgt bei
Pflanzen und Tieren, von denen nur ganz bestimmte Bestandteile
aufgenommen werden. Der Begriff «gentechnisch erzeugte
Lebensmittel» ist irrefiihrend, da durch die Gentechnik keine
Lebensmittel hergestellt werden kdnnen.

Den Ansatzpunkt fiir gentechnologische Methoden stellen
Lebewesen dar. Letztere ist dafiir verantwortlich, dass sich die GVO
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im Allgemeinen in mindestens einer Eigenschaft vom urspriinglichen
Organismus unterscheiden. Erbgutveridnderungen erfolgen auch
spontan oder werden durch nicht gentechnologische Methoden (z.B.
durch Ziichtung) hervorgerufen. Manche FErbgutverdnderungen
beeinflussen die Merkmale eines Lebewesens nur wihrend eines
bestimmten Zeitraumes.

Hampapnenue moaroToBKu:
27.04.02 YpaBiieHue KaueCTBOM
38.04.01 Dxonomuka
38.04.02 MeHemKkMeHT
43.04.01 Cepsuc

Text 1. Globalisierung

Der Begrift Globalisierung ist abgeleitet vom Adjektiv «global». Das
bedeutet «die Welt umspannend». Mit Globalisierung meint man,
dass die Welt immer mehr zusammenwachst. Die Wirtschaft, die
Politik, die Kultur der Staaten sind immer mehr miteinander
verflochten. Viele Dinge - wie Mode, Musik, Filme - sind
inzwischen auf der ganzen Welt verbreitet.

Die Globalisierung begann erst vor wenigen Jahrzehnten. Damals
war durch Internet und e-Mails der Kontakt zwischen weit entfernt
liegenden Liandern viel einfacher geworden. Aber auch politisch
hatte sich einiges getan. So hatten die Politiker der grofiten Lénder
beschlossen, den Handel zu liberalisieren. Das bedeutet: Jede Firma
sollte dort produzieren und verkaufen konnen, wo sie wollte.

Seitdem ist es {liblich geworden, dass gro3e Firmen ihre Fabriken in
Lander verlagern, in denen die Arbeiter wenig verdienen und die
Unternehmen wenig Steuern zahlen miissen. Fiir die meist armen
Lander, in denen die Fabriken gebaut werden, ist das gut. Sie
bekommen Arbeitspldtze oder die Moglichkeit, die Produkte ihres
Landes (z.B. Bananen oder Kaffee) iiberall hin zu verkaufen.

Die Menschen in den Lédndern, in denen die Waren schlie8lich
verkauft werden, konnen sich ebenfalls freuen. Sie bekommen
Kleidung, Computer oder andere Produkte viel billiger, als wenn sie
zum Beispiel in Europa hergestellt wiirden. Obst und Gemiise, das
bei uns normalerweise nur im Sommer wéchst, kann man das ganze
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Jahr iiber kaufen. Es wird von weither, manchmal sogar im Flugzeug
transportiert.

Trotzdem gibt es viel Kritik an der Globalisierung. Zum Teil, weil
die reicheren Lénder viele Arbeitspliatze verlieren und auf
Steuereinnahmen verzichten miissen. Das schwiécht die eigene
Wirtschaft, fiihrt zu Arbeitslosigkeit und zur Verarmung der
Bevolkerung. AuBerdem kritisieren viele Globalisierungsgegner,
dass die Globalisierung ungerecht und unfair ist Denn in den
Landern, in denen Unternehmen heute billig produzieren konnen,
sind die Arbeitsbedingungen fiir die Arbeiter viel schlechter. Letzten
Endes profitierten also die Unternehmen und die Kaufer der Waren
von der Ausbeutung anderer, drmerer Menschen. So kann man nie
eine gerechte Welt aufbauen, sagen sie.

Text 2. Markt

Ein «Markt» bildet sich iiberall dort, wo sich Anbieter und
Nachfrager treffen und ihre gegenseitigen Wiinsche mitteilen. Der
eine mochte eine Ware, der andere Geld, der dritte mochte eine
Wohnung haben, der vierte diese vermieten usw. Der Markt kann
also iiber Telefon entstehen, iiber Zeitung geschaffen werden, aber
auch im Geschéft und am Marktplatz sein. Der Markt muss sich nicht
nur auf einen festen Ort beschrinken: Man spricht auch von
Weltmarkt, Olmarkt oder Rohstoffmarkt und meint dann unter
Umstédnden die Anbieter und Nachfrager eines Landes, Kontinentes
oder gar der ganzen Erde.

In einer Wirtschaft, in der der ganze Wirtschaftsablauf iiber den
Markt gesteuert wird, bleibt die Produktionsplanung- und
Entscheidung dem Produzenten {iberlassen; der Staat hat ihm nicht
her einzureden. Der Produzent muss also selbst dafiir sorgen, dass er
nun dann verkaufen kann, wenn er den anderen Menschen solche
Giiter anbietet, die diese benotigen. Je besser er diesen Wiinschen
entspricht, so mehr Vorteile er davon hat. Er wird dann selbst gut
verdienen und sich die Wiinsche erfiillen konnen, die er selbst hat.
Am Markt treffen also Angebot und Nachfrage aufeinander, wobei
das Ergebnis dieses Geschehens die Preise sind. Die Preise
signalisieren, ob von bestimmten Giitern mehr produziert als
nachgefragt werden. Dann sinken die Preise. Und es wird weniger
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interessant, diese Produktion weiter zu betreiben. Wenn von
bestimmten Giitern weniger produziert als nachgefragt werden, dann
steigen die Preise und es wird reizvoller, die Produktion zu
erweitern.

Es kommt also nicht darauf an, ob es sich um gesellschaftlich
niitzliche Giiter handelt, sondern ob diese von den Nachfragern
gewiinscht werden. Was manch einer als iiberfliissig empfindet, ist
fiir den anderen oft sehr wichtig. Der Markt soll sicherstellen, dass
sich die individuellen Wiinsche erfiillen lassen. Man unterscheidet
verschiedene Arten von Mirkten. Entsprechend den gehandelten
Leistungen oder Waren gibt es Mairkte fiir Grund und
Wertpapiermarkte und viele andere

Text 3. E-Business
In der letzten Zeit hat sich als weiterer Begriff auch «E-Business»
etabliert. Dieser Begriff ist weit umfassender. Er bezeichnet nicht nur
die Moglichkeiten alle Einkdufe und Verkdufe mit Hilfe des Internets
zu realisieren, sondern auch die komplette Umstrukturierung von
Unternehmen unter Berlicksichtigung neuer Technologien. Dazu
gehoren E-Mail (Post), E-Book (papierlose Biicher), E-Payment
(Zahlungsverkehr) und viele andere Aktivitiaten. E-Business bedeutet
also die Ausweitung der elektronischen Medien auf sdmtliche
Geschiftsbereiche der Unternehmung. Ohne die eigene Firma auf die
Grundlagen des E-Business umzustellen, kann auch E-Commerce
nicht effektiv genutzt werden.
Je mehr weltweit titige Unternehmen es gibt, desto mehr mochten
und miissen sie sich auf E-Business umstellen. Das fiihrt jedoch
dazu, dass immer mehr Menschen als Kunden den direkten
Internetzugang nutzen. Je umfangreicher diese Art der
Kommunikation wird, desto mehr Marktanteile werden Unternehmen
gewinnen, die sich aktiv um eine optimale Gestaltung von Angebot
und Kundenpflege iiber das Internet bemiihen. Hierzu gehdren vor
allem die internationalen GroBunternehmen.
E-Commerce beinhaltet* den Kauf von Produkten und
Dienstleistungen sowie das Bezahlen iiber elektronische Netze.
Dabei kann das Internet als «virtueller Markt» angesehen werden.
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Beispiele fir E-Commerce sind z. B. der Vertrieb von
Informationen (Nachrichten), der Vertrieb von Dienstleistungen
(Online-Lernmodule oder Online-Bankdienste) und der Vertrieb von
physischen Giitern (Biicher, Computer). E-Business, das Internet und
die Globalisierung hdngen sehr stark voneinander ab.

Die Entwicklung des Internets hat in den letzten Jahren dazu gefiihrt,
dass sich in der Wirtschaft und in der Gesellschaft vollig neue
Moglichkeiten der Information und der Kommunikation erdffnet
haben. Hierzu gehort auch der Kauf und der Verkauf von Waren und
Dienstleistungen iiber das Internet. Diese neue Form des Handels im
Internet heif3t Elektronik Commerce (E-Commerce).

Keine Branche wichst heute so schnell wie der Handel iiber das
Internet. Da E- Commerce produktivititssteigernd wirkt und den
zwischenstaatlichen Handel begiinstigt, setzen
immer mehr Unternehmen auf den virtuellen Markt. Ein Fiinftel aller
Unternehmen in der EU bietet schon heute ihre Produkte neben den
klassischen Vertriebswegen auch online iiber das Internet an. In
Deutschland hat der elektronische Handel eine sehr starke
Verbreitung gefunden. Jedes dritte Unternehmen nutzt hier diesen
Vertriebsweg.

Die neue Handelsform im Internet bietet ohne Zweifel sehr viele
Vorteile. Obwohl das Einkaufen im Internet so unkompliziert und
schnell funktioniert, vertrauen die Kéufer aber dem unmittelbaren
Handel mehr als dem virtuellen. Es fehlt die direkte Beziehung zum
Anbieter, der als Person unbekannt und rdumlich getrennt bleibt.
Viele Kunden finden auch das Bezahlen zu kompliziert. Riickgabe
und Umtausch sind manchmal auch sehr schwierig. Eine grof3e Rolle
spielen auch die Vorbehalte gegen die Angabe personlicher Daten,
die beim Online-Kauf oft gefordert werden. Fast jeder dritte Online-
Kaufer verzichtet deshalb auf den Kauf.
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HarmpaBneHus noAroToBKU:
15.04.02 TexHOIOTHYECKHE MAIIMHBI X 000pYI0BaHHE
15.04.04  ApToMaTH3anUsd  TEXHOJOTHYECKMX  IMPOLIECCOB U
IIPOU3BOCTB
16.04.03XononunbHasl, KPUOTCHHAsE  TEXHWKA W CHCTEMBI
KU3HEOOCCTICUCHIS

Text 1. Wird es einen Oko-Motor geben?
Einen Supermarkt, ja den gibt es mittlerweile in jedem Dorf. Und so
ein Supermarkt kann sogar eine Tankstelle ersetzen, so kurios das
klingen mag, aber dieser Wagen fihrt tatsdchlich nicht mehr mit
Benzin, sondern mit Pflanzendl. Es geniigt sogar ganz einfaches
Salatol, und Sie miissen natiirlich nur darauf achten, dal3 Sie
rechtzeitig vor LadenschluB sich das Ol besorgen. Er l4uft bis zu 180
Kilometer pro Stunde, schnell, mit einem Durchschnittsverbrauch
von weniger als fiinf Litern. Er ist leise und riecht nicht nach Benzin
oder Dieselabgasen, hochstens ein wenig nach Fritierdl.
Ludwig Elsbett hat dieses kleine Wunder moglich gemacht. Er ist
stolz auf sein Lebenswerk, in das er mehr als 50 Jahre
Ingenieurarbeit gesteckt hat. Und das ist er, der Elsbettsche Oko-
Motor. 70 Angestellte sind heute in dem Familienbetrieb beschaftigt,
entwickeln neue Motoren und testen die Prototypen. Dahinter steht
ein Energiekonzept, das auf die Nutzung natiirlicher Rohstoffe setzt.
Kraftstoff, gewonnen aus Pflanzen. Nach Meinung von
Wissenschaftlern konnte dieses Verfahren einen wichtigen Beitrag
zur Losung der Umweltprobleme leisten, die der stetig anwachsende
Autoverkehr mit sich bringt, denn die Verbrennung fossiler
Rohstoffe verpestet nicht nur die Luft in den Stéadten.
Der Einsatz von Oko-Kraftstoff’ konnte die drohende
Klimakatastrophe verhindern helfen. Zudem produziert der Elsbett-
Motor allein durch seinen geringen Olverbrauch weniger Abgase.
Als Grundstoff kommen Raps und alle anderen &lproduzierenden
Pflanzen der Welt in Frage. Die Firma hat sich bisher aus
Entwicklungsauftrdgen und staatlichen Forschungsgeldern finanziert.
Die Erfindung der Elsbetts soll nun endlich Erfolg auf dem freien
Markt bringen. Zwar haben schon manche ausldndische Interessenten
Herstellerlizenzen erworben, doch die deutsche Autoindustrie hélt
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sich noch zuriick.

Ein Problem. Die Firma «Elsbett» fertigt die Motoren hoch in
Handarbeit. Die geringen Stiickzahlen halten die Preise noch. So
kostet der mit einem Pflanzendlmotor ausgeriistete Wagen fast
doppelt so viel, wie das entsprechende Dieselmodell. Nur eine
Serienfertigung konnte den Preis senken, doch die Elsbetts lassen
sich nicht entmutigen. Sie sind sicher, dass die wachsenden
Umweltprobleme ihrem Oko-Motor in Zukunft zwangsliufig den
Weg bereiten werden.

Text 2. «Denksystem» fiir Maschinen
Japans Programm zur Entwicklung einer Computerintelligenz hat die
zweite Objektstufe erreicht, in der es um die Ausarbeitung eines
«Denksystems» und der dafiir notwendigen Datenbanken geht. Die
Entwicklung von kiinstlicher Intelligenz war von der Regierung und
acht groBen Elektronikkonzernen des Landes in einem gemeinsam
finanzierten Projekt beschlossen worden. Aullerdem war ein
spezielles Forschungsinstitut, das Institut fiir Computertechnologie
einer neuen Generation, gegriindet worden.
Unter «kiinstlicher Intelligenz» werden Maschinen verstanden, die
selbstidndig Entscheidungen treffen konnen. Das unterscheidet sie
wesentlich von heutigen Computern, die nur entsprechend einem
vorher eingegebenen Programm einzelne Kommandos abarbeiten
konnen. Systeme kiinstlicher Intelligenz sollen spiter den Bau
sehender und ansprechbarer Roboter ermdglichen, Texte aus einer
Sprache in die andere libersetzen und in fast allen Bereichen der
Gesellschaft als Entscheidungshilfen eingesetzt werden.
Die Entwicklung «kiinstlicher Intelligenz» erweist sich als duferst
kompliziert, da dazu Prozesse im menschlichen Denken mit
Maschinen nachvollzogen werden miissen. Damit konnte nun
konkret begonnen werden, nachdem in den ersten drei Jahren das
Instrumentarium fiir die notwendigen Forschungen geschaffen
wurde. Phase drei wird die Verkniipfung des maschinellen
«Denksystems» mit den dafiir erforderlich Datenbanken sein.
Die ersten «intelligenten» Computer will Japan Mitte der 90er Jahre
présentieren. Eine einsetzbare Zwischenstufe vor diesem Ziel konnen
die sogenannten Expertensysteme werden. Gearbeitet wird zum
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Beispiel an Systemen fiir Arzte, die das gesamte medizinische
Wissen eines Fachgebietes aufnehmen und durch Eingabe der
Krankheitssymptome den Arzt bei der Diagnose, Behandlung und
Medikamentenwahl beraten.

Seit dem Anfangen der Kl-Forschung ist diese von der Kontroverse
iiber den Vergleich menschlicher kognitiver Féhigkeiten und der
(moglichen) Féhigkeiten eines Computers begleitet. Und obwohl die
konkreten Ergebnisse der KI-Forschung unabhingig davon sind,
welchen Standpunkt man beziiglich dieser Kontroverse bezieht, ist
diese doch von groBer Bedeutung, nicht zuletzt fiir die Einschitzung
zukiinftiger Entwicklungen.

Die These, die von den meisten Wissenschaftlern auf dem Gebiet der
KI als wahr angenommen wird, ndmlich, dass es beziiglich der
kognitiven Féhigkeiten keine prinzipiellen Unterschiede zwischen
einem Computer und dem Menschen gibt, weckt Emotionen und
erscheint dem

Laien unglaubwiirdig, sogar vielen Computerfachleuten. Das ist
verstdndlich: Mit dieser These ist eine weitere Relativierung der
Position des Menschen verbunden, vergleichbar der Annahme des
heliozentrischen Weltbilds im siebzehnten oder der Darwinschen
Evolutionstheorie in der zweiten Hélfte des vorigen Jahrhunderts.

So problematisch diese angedeuteten philosophischen, sozialen und
politischen Konsequenzen auch sind, so stehen wir damit doch am
Anfang einer der faszinierendsten wissenschaftlichen Entdeckungen.

Text 3. Neue Materialien mit interessanten Eigenschaften
Zwei amerikanische Wissenschaftlergruppen haben nach eigenen
Angaben unabhdngig voneinander einen Durchbrach bei der
sogenannten Supraleitfahigkeit erreicht, der weitreichende Folgen fiir
die Gewinnung, den Transport und die Nutzung elektrischer Energie
haben konnte. Wie die «New York Times» berichtete, ist es
Wissenschaftlern an der Universitdt von Houston und Mitarbeiter der
Bell Laboratories im US-Bundesstaat New Jersey gelungen, die
Temperaturgrenze, die Sprungtemperatur, ab der bestimmte
Materialien bei tiefen Temperaturen supraleitfahig werden, dem
elektrischen Strom keinen Widerstand mehr entgegensetzen, zu
erhohen.
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Diese Temperaturgrenze hatte fiir ausgesuchte Materialien lange bei
23 °C tber dem absoluten Nullpunkt oder — 250 °C gelegen. Das
Forschungszentrum in Ziirich meldete, dass es gelungen sei,
Supraleitfdhigkeit in einer Materialkombination aus Kupfer,
Sauerstoff, Barium und Lanthanium bereits bei einer Temperatur von
-243 °C zu erreichen. Nunmehr wurde an der texanischen Universitit
die Grenze bei einer Verbindung derselben Elemente, die dabei
allerdings extrem hohen Driicken ausgesetzt wurde, auf -232,8 °C
her aufgeschraubt.

Die Frage, bei welcher Temperatur Supraleitfahigkeit auftritt, ist von
erheblicher Bedeutung, weil schon wenige Grad Unterschied dariiber
entscheiden, ob zur Kiihlung der leitenden Materialien das teure und
technologisch schwer zu handhabende fliissige Helium verwendet
werden muss oder man mit dem weniger teuren Wasserstoff oder gar
dem vergleichsweise billigen fliissigen Stickstoff auskommit.
Letzteres wire theoretisch bei Materialien der Fall, die bei 196 °C
Supra leitend werden.

Wegen der Kiihlprobleme ist die praktische Anwendung der
Supraleitfahigkeit bislang auf wenige Gebiete, etwa die Erzeugung
extrem starker Magnetfelder fiir Magnetschwebebahnen, beschrankt.
Gelange es, die Temperaturgrenze weiter heraufzusetzen, konnte die
Technologie dazu verwendet werden, die hohen Verluste beim
Transport elektrischer Energie zu verringern.
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