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1. Цель преподавания дисциплины
1.1. Цель изучения дисциплины - получить необходимые знания и вы​работать умения проектировать и осуществлять эксплуатацию систем тепло и хладоснабжения предприятий пищевой промышленности, обеспечивая надеж​ность работы системы при минимальных энергетических, материальных затра​тах.
1.2. Задачи изучения дисциплины состоят в изучении:
-   методов определения потребностей предприятий в паре, горячей во​де, холоде для проведения технологических и сантехнических про​цессов;
-   выбирать характеристики теплоносителей, схемы систем тепло и хла​доснабжения, их основное и вспомогательное оборудование и осуще​ствлять его эксплуатацию;
-   способов регулирования отпуска тепла в системах теплоснабжения;
-   выполнять гидравлический и тепловой расчет тепловых сетей.
2. Содержание дисциплины
2.1. Лекционный курс
	№


	Наименование раздела, краткое содержание

	Кол-во

	Се-

	При-


	темы

	темы

	часов

	местр

	меча-


	
	
	
	
	ния


	1

	2

	3

	4

	5


	1.

	Введение.    Тепло-хладоснабжение    предпри-

	2

	9

	

	
	ятий пищевой промышленности. Тепловое по-

	
	
	

	
	требление.

	
	
	

	2.

	Определение часового расхода тепла на ото-

	4

	9

	

	
	пление, вентиляцию, горячее водоснабжение и

	
	
	

	
	технологические нужды. Режим теплового по-

	
	
	

	
	требления в течение суток, сезона, года.
	
	
	

	3.

	Классификация  систем теплоснабжения.  Во-

	2

	9

	

	
	дяные, паровые системы теплоснабжения.

	
	
	

	4.

	Выбор систем теплоснабжения, схемы присое-

	2

	9

	

	
	динения потребителей тепла к тепловым се-

	
	
	

	
	тям.

	
	
	

	5.

	Режим отпуска тепла. Системы регулирования.

	4

	9

	

	
	Основные методы регулирования отпуска теп-

	
	
	

	
	ла при разнообразной тепловой нагрузке.

	
	
	

	6

	Гидравлический и тепловой расчет сетей. Ос-

	4

	9

	

	
	новные технические и техникоэкономичесие

	
	
	

	
	предпосылки для выбора толщины изоляции

	
	
	


	1

	2

	3

	4

	5


	7

	Теплоподготовительные   установки.   Индиви​ду альн ы е  и  центральны е  тепловы е  пункты. Оборудование тепловых пунктов.

	2

	9

	

	8.

	Применение холода в различных отраслях пи​щевой   промышленности.   Определение   по​требности предприятия в холоде

	2

	9

	

	9

	Классификация и общая характеристика сис​тем охлаждения. Системы непосредственного охлаждения.

	2

	9

	

	10

	Системы охлаждения с промежуточным хла-доносителем.

	2

	9

	

	11

	Системы с контактным и с бесконтактным ох​лаждением

	2

	9

	


2.2. Практические занятия
	Порядковый      номер,      наиме​нование темы лабораторного занятия

	кол. ча​сов

	Номер     соответ​ствующей темы лекц. материала

	Семестр

	При​мечание


	1

	2

	3

	4

	5


	1 . Расчет тепловых нагрузок на предприятиях     пищевой     про​мышленности

	2

	Лекция №1,2,3

	9

	

	2. Режимные графики при каче​ственном и количественном ре​гулировании    водяных    систем теплоснабжения.

	2

	Лекция № 6,7

	9

	

	3 .   Тепловой   баланс   охлаждае​мых помещений.

	2

	Лекция № 1 1

	9

	

	4. Выбор и расчет параметров теплоносителей.
	2

	Лекция №1,4
	9

	Инд. раб.

	5. Выбор систем теплоснабже​ния.

	2
	Лекция № 4
	9
	Инд. раб.

	6. Выбор котельных агрегатов. Расчет расхода топлива.
	2

	Лекция № 5
	9
	Инд .раб.

	7. Расчет и подбор оборудования систем теплоснабжения

	2

	Лекция № 1 0

	9

	Инд .раб.


	8.  Гидравлический  и тепловой расчет сетей

	2

	Лекция № 8,9

	9

	Инд. раб.


	5. Выбор систем охлаждения.

	2

	Лекция № 12-14

	9

	Инл.паб.



2.3. Курсовая работа.
Тема: Расчет теплоснабжения предприятий пищевой промышленности. Содержание:
1.       Выбор системы теплоснабжения.
2.       Расчет общего годового расхода тепла.
3.      Выбор котельных агрегатов.
4.       Расчет расхода топлива.
5.       Расчет и подбор водоподогревателей.
6.       Расчет тепловых сетей. Срок выдачи задания - октябрь. Форма представления - РПЗ. Срок сдачи работы к защите - декабрь.
3. Учебно-методические материалы по дисциплине
3.1. Основная и дополнительная литература
	Порядковый номер и биб​лиографическое описание рекомен​дуемого источника литературы

	Шифр библиоте​ки КемТИПП

	Планируе​мое число студентов

	Число эк-земляров, выделяемое на поток


	1

	2

	3

	4


	Основная литература

	1. Буянов О.Н. "Тепло и хладоснабже-ние   предприятий   пищевой   промыш​ленности" 4.1, 4.2. - Кемерово: 2001 . -118с, 107с,

	621.1. -Б

	30

	20


	.2. Н.М. Лепилкин и др. Теплоснабже​ние предприятий мясной и молочной промышленности. - М: Пищевая про​мышленность, 1986. - 200 с.

	658.264 Л 48

	30

	5


	3. Холодоснабжение предприятий мяс​ной   и   молочной   промышленности. Справочное пособие. (Под. ред. Чума​ка Н.Г. - Киев: Высшая школа, 1979.-192с.)

	637.1/5
Х73

	30

	5


	4. Холодильная техника. Под редакци​ей В.Ф. Лебедева. - М.: Агропромиз-дат, 1986.-335 с.

	661.56.
Х73

	30

	5


	5. Курылев Е.С., Герасимов Н.А. Хо​лодильные установки. - Л.: Машино​строение, 1980. - 632с.

	621.56 К 93

	30

	5


	6. И.Н.  Сушкин Теплотехника.  - М: Металлургия, 1973.
	621.1.
Т 34

	30

	10


	

	Дополнительная литература

	1

	2

	3

	4


	1 .   Справочник по  теплоснабжению  и вентиляции,  кн.1.  Отопление и тепло​снабжение./ Р. В. Щекин и др. - Киев, 1976. -350с.

	697(083)
С 74

	30

	

	2.  Справочник  по  теплоснабжению   и вентиляции, кн. П. Вентиляция и конди​ционирование воздуха. / Р. В. Щекин и др. -Киев, 1976. -350с.

	697(083)
С 74

	30

	

	3. А. С. Гришин и др. Дипломное проек​тирование предприятий хлебопекарной промышленности. - М.: Агропромиздат, 1986. -247с.

	664.6 Г 85

	30

	

	4. Применение холода в пищевой про​мышленности    (микробиология    холо​дильного хранения, холод в мясной и молочной промышленности).  Справоч​ник. - М.: Пищевая промышленность, 1979. -272с.

	621.56. П76

	30

	

	5. Свердлов Г.Э., Явнель Б. К. Курсовое и дипломное проектирование холодиль​ных установок и систем кондициониро​вания воздуха. - М.: Пищевая промыш​ленность, 1972. -382с.

	621.56. С 246

	30

	


3.2 Методические разработки кафедры
	Порядковый          номер         и          биб-

	Шифр


	Планируе-

	Число    эк-


	лиографическое описание рекомендуемо-

	биб-

	мое число

	земляров,


	го источника литературы

	лиотеки

	студентов

	выделяе-


	
	КемТИПП

	
	мое на по-


	
	
	
	ток


	1. Третьякова Н.Г. Расчет теплоснабже-

	
	
	30


	ния предприятий пищевой промышлен-

	664


	30

	

	ности. Методические указания к курсо-

	Т 66

	
	

	вой работе по дисциплине «Теплохладо-

	
	
	

	снабжение» для студентов специальности

	
	
	

	1706.- Кемерово: 2000.- 32с.

	
	
	

	2. Методические указания к лаборатор-

	
	
	Для работы


	ному практикуму по циклу «Определение

	27

	30

	в читаль-


	параметров воды и водяного пара»   Буя-

	
	
	ном зале


	нов О.Н. и др, - Кемерово: 1999. -67 с.

	
	
	


