Вопросы к контрольным работам

Вариант 1.

1. Актуальные составляющие сферы питания.

2. Структура, основные этапы, алгоритм проведения санитарно-эпидемиологической экспертизы сырья и пищевых продуктов.

Вариант 2

1. Современное состояние рынка продуктов, технологий и услуг.
2. Законодательная и нормативная база по вопросам санитарно-эпидемиологической экспертизы сырья и пищевых продуктов.
Вариант 3

1. Факторы, формирующие качество пищевых продуктов и кулинарной продукции.
2. Документальное оформление результатов таможенной экспертизы.

Вариант 4

1. Факторы, сохраняющие качество пищевых продуктов и кулинарной продукции.
2. Законодательная и нормативная база по вопросам таможенной экспертизы.

Вариант 5

1. Обеспечение качества и безопасности производства и потребления продуктов питания и кулинарной продукции.
2. Роль и место фитосанитарной экспертизы в обеспечении качества продукции общественного питания.
Вариант 6

1. Понятие «экспертиза». Современное толкование данного термина. Объекты и субъекты экспертизы.

2. Структура, основные этапы, алгоритм проведения таможенной экспертизы.
Вариант 7

1. Классификация и виды экспертиз.
2. Документальное оформление результатов фитосанитарной экспертизы.

Вариант 8

1. Структура основных законодательных документов по различным видам экспертиз.
2. Структура, основные этапы, алгоритм проведения фитосанитарной экспертизы.

Вариант 9

1. Структура основных нормативных документов по различным видам экспертиз.
2. Роль и место ветеринарной экспертизы в обеспечении качества продукции общественного питания.
Вариант 10

1. Характеристика основных методов экспертизы.
2. Документальное оформление результатов ветеринарной экспертизы.

Вариант 11

1. Характеристика основных средств экспертизы.
2. Законодательная и нормативная база по вопросам ветеринарной экспертизы.

Вариант 12

1. Структура, основные этапы, алгоритм проведения товароведной экспертизы.
2. Структура, основные этапы, алгоритм проведения ветеринарной экспертизы.
Вариант 13

1. Характеристика основных видов товарно-сопроводительных документов.
2. Роль и место санитарно-эпидемиологической экспертизы в обеспечении качества продукции общественного питания.
Вариант 14

1. Документальное оформление результатов товароведной экспертизы.

2. Особенности проведения санитарно-эпидемиологической экспертизы ГМИ, подлежащих оценке качества и безопасности в рамках санитарно-эпидемиологической экспертизы.

Вариант 15

1. Роль и место товароведной экспертизы в обеспечении качества продукции общественного питания.
2. Особенности проведения санитарно-эпидемиологической экспертизы БАД, подлежащих оценке качества и безопасности в рамках санитарно-эпидемиологической экспертизы.

Вариант 16

1. Виды контроля качества и безопасности  сырья и продукции на предприятии общественного питания

2. Документальное оформление результатов санитарно-эпидемиологической экспертизы сырья и пищевых продуктов.

Вариант 17

1. Особенности проведения входного контроля сырья и продукции на предприятии общественного питания

2. Особенности проведения санитарно-эпидемиологической экспертизы отдельных специализированных продуктов питания, подлежащих оценке качества и безопасности в рамках санитарно-эпидемиологической экспертизы.
Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

	№

п/п
	Библиографическое описание 
рекомендуемого источника 

литературы
	Шифр библиотеки КемТИПП
	Планируемое число 
студентов пользователей
	Число экз., выделяемое библиотекой на данный поток студентов

	Основная

	1.
	Экспертиза молока и молочных продуктов. Качество и безопасность: учеб. пособие для вузов / Н. И. Дунченко [и др.]; ред. В. М. Позняковский. – Новосиб.: Сибирское университетское изд-во, 2007. - 272 с.
	637.1
Э 41
	15
	15

	2.
	Экспертиза масел, жиров и продуктов их переработки. Качество и безопасность : учеб. пособие для студ. вузов / Е. П. Корнена [и др.]; ред. В. М. Позняковский. - Новосибирск: Сиб. универ. изд-во, 2007. - 272 с.
	664.3
Э 41
	15
	15

	3.
	Экспертиза дикорастущих плодов, ягод и травянистых растений. Качество и безопасность: учеб. пособие для студ. вузов / И.Э. Цапалова [и др.]; ред. В. М. Позняковский. - 4-е изд., испр. и доп. - Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2007. - 216 с.
	634
Э 41
	15
	15

	4.
	Экспертиза продуктов пчеловодства. Качество и безопасность: учеб. пособие для студ. вузов / Е.Б. Ивашевская [и др.] ; ред. В. М. Позняковский. - 2-е изд., стер. – Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2009. - 208 с.
	638
Э 41
	15
	15

	5.
	Экспертиза пищевых концентратов. Качество и безопасность: учеб. пособие для студ. вузов / В.М. Позняковский, И.Ю. Резниченко, А.М. Попов. - 2-е изд., исп. и доп. - Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2007. - 266 с.
	664.8

П 47
	15
	15

	6.
	Нилова Л.П. Товароведение и экспертиза зерномучных товаров: учебник для студ. вузов / Л. П. Нилова. - 2-е изд.- М.:ИНФРА-М, 2011. - 448 с.
	664.7

Н 66
	15
	15

	Дополнительная

	7.
	Позняковский В.М. Экспертиза мяса и мясопродуктов. Качество и безопасность: учеб. пособие для студ. вузов / В. М. Позняковский. - 3-е изд., испр. – Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2005. - 526 с.
	637.5
П47
	15
	5

	8.
	Экспертиза свежих плодов и овощей. Качество и безопасность: учеб. пособие для студ. вузов / Т. В. Плотникова [и др.]; ред. В. М. Позняковский. - 3-е изд., испр. и доп. - Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2005. - 299 с.
	634
Э41
	15
	5

	9.
	Товароведение и экспертиза пищевой продукции, полученной из генетически модифицированных источников. Качество и безопасность: учеб. пособие для студ. вузов / Т.К. Каленик, Л.Н. Федянина, Т.В. Танашкина. - Ростов-на-Дону: ИЦ "МарТ", 2010. - 224 с.
	664
К 17
	15
	1

	10.
	Экспертиза грибов. Качество и безопасность: учеб. пособие для студ. вузов / И.Э. Цапалова [и др.] ; ред. В. М. Позняковский. - Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2009. - 256 с.
	664.8
Э 41
	15
	5

	11.
	Позняковский В.М. Гигиенические основы питания, безопасность и экспертиза пищевых продуктов: учебник / В. М. Позняковский. - 3-е изд., испр. и доп. - Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2002. - 556 с
	613.2
П47
	15
	15

	12.
	Серегин И.Г. Государственный ветеринарный надзор при импорте-экспорте сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров: учеб. пособие для студ. вузов / И.Г. Серегин, Б.В. Уша. - СПб. : Изд-во РАПП, 2011. - 511 с.
	619

С 32
	15
	1

	Методические разработки кафедры

	13.
	Экспертиза специализированных пищевых продуктов. Качество и безопасность: учеб. пособие для студ. вузов / Л.А. Маюрникова [и др.] ; ред. В. М. Позняковский. – СПб. : ГИОРД, 2012. - 424 с.
	641
Э 41
	15
	15

	14.
	Экспертиза хлеба и хлебобулочных изделий. Качество и безопасность: учеб. пособие для студ. вузов / А.С. Романов, Н.И. Давыдекно [и др.]; ред. В. М. Позняковский. - Новосибирск: Сиб. универ. изд-во, 2009. - 280 с.
	664.6
Э 41
	15
	15


7.2. Информационное обеспечение дисциплины

Программное обеспечение и Интернет-ресурсы:

- http://e-lib.kemtipp.ru/   электронная библиотека КемТИПП;

- http://irbis.kemtipp.ru/   электронный каталог и базы данных НТБ КемТИПП;

- http://www.znznium.com/  - электронно-библиотечная система ИНФРА – М

- http://elanbook.com/ - электронно-библиотечная система Лань

- операционные системы Windows;

- стандартные офисные программы (Word, Excel);
- законодательно-правовая электронно-поисковая база «Кодекс»;

- пакет программ для создания тестов, проведения тестирования и обработки результатов SunRav TestOfficePro (версия 4.2.);
- электронная версия учебного-методического пособия, предусмотренного вузовской рабочей программой, находящаяся в свободном доступе для студентов.

