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1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю),

соотнесенных с планируемыми результатами освоения основной 
профессиональной образовательной программы направления подготовки 19.04.04 Технология продукции и организация общественного питания

В результате освоения ООП магистратуры обучающийся должен овладеть следующими результатами обучения по дисциплине (модулю): 

	Коды

компетенции
	Результаты освоения ОПОП
	Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине

	ОК-3
	готовность к саморазвитию, самореализации, использованию творческого потенциала
	Знать: основы инженерной психологии;  теоретические и практические аспекты  профессиональной деятельности

Уметь:  поэтапно, междисциплинарно осваивать знания в области профессиональной деятельности; рассматривать в комплексе вопросы науки и практики.

Владеть:  теорией и методиками обучения, в том числе с помощью информационных технологий:

	ПК-15


	готовность организовывать работу исполнителей, находить и принимать управленческие решения в области организации и нормировании труда предприятий питания
	Знать: теорию, методологию  обучения,   психологические основы  педагогического проектирования в деятельности инженера

 Уметь: разрабатывать индивидуально-личностную технологию обучения, правильно ставить задачи и уметь осуществлять контроль; передавать имеющие знания

Владеть: активными методами обучения персонала

(наставничество); основными педагогическими технологиями в инженерной деятельности


2. Место дисциплины в структуре ОПОП направления подготовки в 

магистратуре

Данная дисциплина (модуль) относится к базовой части блока 1. ФГОС ВО по направлению  подготовки 19.04.04 Технология продукции и организация общественного питания (квалификация «магистр») и является обязательной дисциплиной.
Дисциплина (модуль) изучается на 2 курсе в 3 семестре.
Программа дисциплины строится на предпосылке, что обучающиеся владеют элементарными знаниями по педагогике, философии, правоведению, полученными в бакалавриате, а также знаниями, полученными в магистратуре по дисциплинам философские и методологические проблемы в  науке и технике, история и методология науке о пище, коммуникативные технологии на предприятиях ОП.
Учебная дисциплина «Инженерная педагогика» дает знания, умения и владения, которые составляют теоретическую основу для выполнения магистерской диссертации, а также для выполнения научно-исследовательской работы и прохождению преддипломной практике:
Научно-исследовательская работа - ПК-24 «способность осуществлять анализ результатов научных исследований, внедрять результаты исследований и разработок на практике, готовностью к применению практических навыков составления и оформления научно-технической документации, научных отчетов, рефератов, публикаций и публичных обсуждений»: знание требований к составлению и оформлению научно-технической документации, научных отчетов, рефератов, публикаций; владение практическими навыками составления и оформления научно-технической документации, научных отчетов, рефератов, публикаций и публичных обсуждений. Преддипломная практика - ПК-8: знание механизмов финансовой, логистической, учетной, инвестиционной и кредитной политики предприятия питания, не противоречащей действующей законодательно-правовой базе.
3. Объем дисциплины (модуля) в зачетных единицах с указанием количества академических часов, выделенных на контактную работу 
обучающихся с преподавателем (по видам занятий) 

и на самостоятельную работу обучающихся
Общая трудоемкость (объем) дисциплины (модуля) составляет 3 зачетных единицы (з.е.) или 108 академических часов.
3.1  Объём дисциплины (модуля) по видам учебных занятий (в часах)
	Объём дисциплины
	Всего часов

	
	для очной

формы обучения
	для заочной

(очно-заочной)

форм обучения

	Общая трудоемкость дисциплины
	108
	108

	Контактная работа обучающихся с преподавателем 
(по видам учебных занятий) (всего)
	42
	

	Аудиторная работа (всего):
	42
	

	в том числе:
	
	

	Лекции
	12
	

	Семинары, практические занятия
	30
	

	Лабораторные работы
	-
	

	Самостоятельная работа обучающихся (всего)
	66
	

	Вид промежуточной аттестации обучающегося:
	
	

	Зачет
	зачет
	зачет


4. Содержание дисциплины (модуля), структурированное по темам (разделам) 
с указанием отведенного на них количества академических часов 
и видов учебных занятий
4.1 Разделы дисциплины (модуля) и трудоемкость по видам учебных занятий
а) для очной формы обучения
	№ п/п

	Раздел дисциплины
	Общая трудоёмкость,   (часы)

	Виды учебных занятий, включая самостоятельную работу обучающихся и трудоемкость (в часах)
	Формы

текущего

контроля

успеваемости

	
	
	
	аудиторные

учебные занятия
	Самост. работа

обучающихся
	

	
	
	всего
	лекции
	практические занятия
	контроль
	
	

	1.
	Предмет, цели и задачи дисциплины. История развития образования, науки и инженерного дела. Формирование инженера-педагога
	18
	6
	8
	10
	30
	Защита индивидуального задания

	2.
	Теоретические и методические основы научно-технического творчества. Методы научно-технического творчества в подготовке инженера-педагога


	44
	6
	22
	26
	36
	Защита индивидуального задания

	
	Зачет
	-
	-
	
	-
	-
	

	
	Всего:
	108
	12
	30
	36
	66
	


б) для заочной (очно-заочной) форм обучения
	№ п/п

	Раздел дисциплины
	Общая трудоёмкость,   (часы)

	Виды учебных занятий, включая самостоятельную работу обучающихся и трудоемкость (в часах)
	Формы

текущего

контроля

успеваемости

	
	
	
	аудиторные

учебные занятия
	Самост. работа

обучающихся
	

	
	
	всего
	лекции
	практические занятия
	контроль
	
	

	1.
	Предмет, цели и задачи дисциплины. История развития образования, науки и инженерного дела. Формирование инженера-педагога
	18
	6
	8
	10
	30
	Коллоквиум.

Защита индивидуального задания

	2.
	Теоретические и методические основы научно-технического творчества. Методы научно-технического творчества в подготовке инженера-педагога


	44
	6
	22
	26
	36
	Коллоквиум.

Защита индивидуального задания

	
	Зачет
	-
	-
	
	-
	-
	

	
	Всего:
	108
	12
	30
	36
	66
	


4.2 Содержание дисциплины (модуля), структурированное по темам (разделам)
	№ п/п
	Наименование
раздела дисциплины
	Содержание

	Содержание лекционного курса

	1
	Раздел 1
	Предмет, цели и задачи дисциплины. История развития образования, науки и инженерного дела. Формирование инженера-педагога

	Исторические аспекты образования и научной деятельности. Современная система образования в России и за рубежом. История развития инженерного дела. Инженерная педагогика и ее роль в развитии сферы питания. Формирование социально-экономической компетентности инженера- педагога. Виды компетентности инженера-педагога и их адаптация.



	2.
	Раздел 2
	Теоретические и методические основы научно-технического творчества. Методы научно-технического творчества в подготовке инженера-педагога

	Теоретические и методические основы научно-технического творчества. Методы научно-технического творчества в подготовке инженера-педагога.  Инновационные  методы обучения в подготовке инженера-педагога. Формирование инженера-исследования. Процесс разработки новшеств, апробации и реализации.



	Темы практических занятий 

	1.1
	Тема 1. Разбор терминов и определений в области инженерной педагогики. Индивидуальное применение (адаптация) к теме исследований (4 часа)


	Инженерная педагогика как любая область знаний имеет специфичную терминологию и понятийный аппарат, которым должны владеть студенты. На практических занятиях студенты вместе с преподавателем – консультантом дают понятия терминам и адаптируют их к теме исследований по направлению магистерской диссертации

	1.2.
	Тема 2. Изучение и адаптация методов оценки инновационного потенциала творческого коллектива (личности) (4 часа)


	С учетом овладения компетенциями «самообразование», «самооценка», «самоанализ», студенты на практических занятиях индивидуально проводят тестирование на определение уровня компетенций инженера педагога (профессиональная, социально-экономическая, педагогическая, коммуникативная, профессионально-культурная).  . В микрогруппах осваивают метод оценки инновационного потенциала творческого коллектива на примере модели коллектива – микрогруппы.

	1.3
	Тема 3. Изучение, выбор  и адаптация  методов научно-технического творчества применительно к теме исследования (4 часа)

.
	На лекции студенты готовятся к использованию методов НТТ на практике при выполнении индивидуального задания.
Студентам в виде домашнего задания выдается материал по методам научно-технического творчества. Студенты в рамках микрогрупп  (3-4) человека выбирают один метод и готовят  индивидуальную работу, применительно к теме исследования, которую докладывают на практических занятиях на кафедре.

	2.1.
	Тема 4. Изучение, выбор и индивидуальное использование активных методов (инновационных) обучения; подготовка и проведение в группе на практических занятиях одного из методов (8 часов)

.
	На лекции студенты осваивая теоретический материал, готовятся к использованию методов активного обучения на практике при выполнении индивидуального задания (лекция, семинар, дискуссия и т.д.).
Студентам в виде домашнего задания выдается материал по методам активного обучения. Студенты в рамках микрогрупп  (3-4) человека выбирают один метод и готовят  индивидуальную работу, применительно к теме исследования, которую докладывают на практических занятиях на кафедре.

	2.2.
	Тема 5. Ораторское искусство. Подготовка докладов и их апробация на практических занятиях  (8 часов)


	На практических занятиях студентам дается матери ал в виде видеофильмов, который подвергается разбору и выводам. Каждый студент выбирает вид представления ( стих, доклад, чтение текста и т.д.) и реализует его на практических занятиях.

	2.3.
	Тема 6. Круглый стол на тему «Формирование компетенций инженера педагога в сфере питания» (подведение итогов практических занятий)
	В качестве итогового занятия проводится круглый стол по теме «Формирование компетенций инженера педагога в сфере питания», который готовит модератор – студент (1 – 2) из группы.


5. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной работы обучающихся по дисциплине (модулю)
Дисциплина «История и методология науки о пище» предполагает как аудиторную (лекции, практические и семинарские занятия), так и самостоятельную работу студентов.
При изучении дисциплины используются следующие материалы учебно-методического обеспечения для самостоятельной работы:
1. Лекции читаются в мультимедийной аудитории. Материал лекций предоставляется обучающимся в форме слайд-конспектов.
2. На практических занятиях студенты выполняют практические задания, работают научно-технической литературой, диссертациями и авторефератами прежних лет, а также представляют презентации и обсуждают доклады, разбирают проблемные ситуации.
3. В самостоятельную работу студентов входит освоение теоретического материала, реферирование статей, а также других видов печатных и электронных источников, работа с диссертациями прошлых лет, подготовка презентаций. Задания для самостоятельной работы содержатся в Плане практических занятий. 
4. Допуск к зачету осуществляется на основе положительного решения при обсуждении индивидуальных заданий или заданий, выполненных в микрогруппах по темам практических занятий.
6. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации

обучающихся по дисциплине (модулю)
ФОС разработан согласно Ип 01.04.-24/14 «Положение о фонде оценочных средств».

Фонд оценочных средств соответствует:

1) ФГОС ВО по направлению 19.04.04 «Технология продукции и организация общественного питания»
2) ОПОП и рабочему плану по направлению 19.04.04 «Технология продукции и организация общественного питания»
3) целям и задачам обучения, сформулированным в рабочей программе дисциплины «Инженерная педагогика»;

6.1 Паспорт фонда оценочных средств по дисциплине (модулю)
	«История и методология науки о пище»

	наименование дисциплины


	№ п/п
	Контролируемые разделы (темы) дисциплины
	Код контролируемой компетенции 

(или ее части)
	Наименование оценочного средства

	Текущий контроль успеваемости

	1
	Предмет, цели и задачи дисциплины. История развития образования, науки и инженерного дела. Формирование инженера-педагога
	ОК-3 (знать, уметь), ПК-5 (знать)
	Коллоквиум. 

Защита индивидуальных заданий

	2
	Теоретические и методические основы научно-технического творчества. Методы научно-технического творчества в подготовке инженера-педагога
	ОК-3 ( владеть), 
ПК-5 (знать, уметь, владеть)
	Коллоквиум. 

Защита индивидуальных заданий

	4
	Разделы 1-2
	ОК-3 (знать, уметь, владеть), ПК-1 (знать, уметь, владеть)
	Контрольное задание (для студентов заочной формы обучения).

	Промежуточная аттестация

	5
	Разделы 1-2
	ОК-3,  ПК-3
	Зачет


6.2 Типовые вопросы, задания или иные материалы соответствующих 
оценочных средств

6.2.1.Комплект оценочных материалов промежуточной аттестации
	 (билеты для зачета по темам дисциплины)

	наименование соответствующего оценочного средства


Билет № 1

1.  Предмет, цели и задачи дисциплины.
2.  История развития университетов.
Билет № 2
1.  Роль, прикладное значение предмета и взаимосвязь с другими дисциплинами.

2.  Сравнительная характеристика педагога и инженера- педагога
Билет № 3

1. Понятие терминов «Инженер», «Инженерное дело» и все, что с ними связано
2. Современное состояние инженерной педагогики.
Билет № 4

1. Система образования в РФ. Закон об образовании, ФГОС и его составляющие. Учебный план и методическое обеспечение.
2. Понятие научно-инновационной деятельности ВУЗа.
Билет № 5

1. Компоненты компетентности инженера – педагога. 
2. Европейская и Американская системы образования.
Билет № 6

1. Философские аспекты научно-технического творчества. Технологические уклады
2. Методы научно-технического творчества. Понятие, роль в развитии личности.
Билет № 7

1.  Сравнительная характеристика инновационной системы образования и системы на основе компетентностного подхода.
2.  Этапы развития мышления и что способствует развитию мышления ?
Билет № 8

1.  Активные (инновационные) методы обучения. Понятие, примеры
2.  Качества творческой личности
Билет № 9

1. Педагогические  технологии. Понятие¸ примеры
2. НТТ: Метод проб и ошибок
Билет № 10

1. НТТ: Метод Морфологического анализа
2. Традиционные методы обучения.
Билет № 11

1. Характеристика педагогической технологии «Тестирование»
2.  НТТ: Метод фокальных объектов и метод контрольных вопросов
Билет № 12
1. Характеристика педагогической технологии»Деловая игра»
        2. НТТ: Метод аналогии
Билет № 13

1.Характеристика педагогической технологии «Кейс стадия»


2.Роль минеральных веществ, как коферментов
Билет № 14

1. Понятие ассоциативное мышление
2. Научно-техническая и другие виды литературы.
Билет № 15

1. Методология. Сущность термина и его применение в науке инженерная педагогика.
2. Понятие о науке физиология человека.
Билет № 16

1. Государственная политика в области подготовки кадров.

2. НТТ: Теория решения изобретательских задач.
Билет № 17

1. Понятие научно-инновационное развитие сферы питания и роль кадров.
2. Наставничество. Понятие, сущность.
Билет № 18

1.  Взаимодействие науки и практики и его влияние на развитие инженера-педагога.

2.  НТТ: Метод семикратного поиска.
Билет № 19

1.  Государственные и внутривузовские  стандарты, регулирующие общие требования к оформлению, построению и содержанию документов  научно-образовательного процесса студентов.
2.  Формирование инженера исследователя.
Билет № 20

1. Технологические уклады т современность.
2. Приоритетные направления развития науки и техники.
6.2.2.Комплект оценочных материалов текущего контроля 

успеваемости 

Коллоквиумы

	(вопросы по темам дисциплины)

	наименование соответствующего оценочного средства


Коллоквиум №1.
Тема: Предмет, цели и задачи дисциплины. История развития образования, науки и инженерного дела. Формирование инженера-педагога 
Вопросы: 

1. Назовите цели и задачи дисциплины?


2. Дайте характеристику основным терминам и определениям.


3. Охарактеризуйте роль и прикладное значение дисциплины инженерная педагогика для современного специалиста в сфере  питания.


4. Взаимосвязь предмета с другими дисциплинами.


5. Назовите основные компоненты компетентности инженера педагога.


6. Дайте понятие профессиональная компетентность инженера педагога.


7. Дайте понятие социально-экономической  компетентности инженера педагога.


8. Дайте понятие психолого-педагогической  компетентности инженера педагога.


9. Дайте понятие коммуникативной компетентности инженера педагога

10. Дайте понятие профессионально-культурной компетентности инженера педагога.
Коллоквиум № 2.
Тема: Формирование инженера-исследователя. Процесс разработки новшеств, апробация и реализация.

Вопросы: 

1. Дайте понятие  научно-техническое творчество (НТТ) и  его роль в подготовке инженера педагога 

2. Перечислите методы НТТ.


3. Дайте характеристику метода проб и ошибок

4. Дайте понятия терминам: знание, познание, мышление

5. Назовите достоинства и недостатки деловой игры и лекции

6. Назовите достоинства и недостатки кейс-стадии и практического занятия

7. Назовите достоинства и недостатки ролевых игр и семинара


8. Перечислите методы НТТ в учебном процессе

9. Что такое проектное обучение ?


10. Какие технологии относятся к педагогическим ?
6.2.3. Комплект оценочных материалов текущего контроля 

успеваемости 

	Контрольная работа

	наименование соответствующего оценочного средства


Контрольная работа состоит из двух заданий.
1. Студент выбирает тему и готовит реферат объемом 4-5 стр. машинописного текста по одной из тем 2-х разделов (либо 1-ый, либо 2-ой) 
2. Проанализировать имеющуюся научно-техническую литературу  и  разработать одну из тем практических занятий применительно к теме диссертационного исследования, ранее обсужденная с руководителем. Работу можно представить в в идее презентации.
Консультация по второму вопросу индивидуально с преподавателем на установочной сессии или по эл. Почте: nir30@mail.ru
Рекомендуется выполнять презентации с помощью программ Microsoft PowerPoint или Prezi, соответственно файлы в формате *.pptx или *.pez. Электронные варианты презентаций необходимо назвать по ФИО студента с указанием группы, например: «ИвановВМ (ОПМз-111).ppt», и выслать на вышеуказанную электронную почту, дополнительно в теме письма указать «Контрольная работа по дисциплине «Инженерная педагогика».
6.3. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания 
знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующие этапы формирования компетенций.
6.3.1. Критерии оценки для зачета

1. Оценка  «зачтено» выставляется студенту, который

- прочно усвоил предусмотренный программный материал;

- правильно, аргументировано ответил на вопросы зачетного билета с приведением примеров;

- показал глубокие систематизированные знания, владеет приемами рассуждения и сопоставляет материал из разных источников; теорию связывает с практикой, другими темами данного курса, других изучаемых предметов;

- без ошибок ответил на дополнительные вопросы.

Дополнительным условием получения оценки «зачтено» могут стать хорошие успехи при выполнении самостоятельной и контрольной работы. Систематическая активная работа на практических занятиях.

2. Оценка «не зачтено» выставляется студенту, который не справился с 50 % задания зачетного билета, не может ответить на дополнительные вопросы, предложенные преподавателем; не может связать теорию с практикой, не имеет целостного представления о дисциплине.

Продолжительность собеседования – не более 30 мин.

6.3.2. Критерии оценки для коллоквиума

Коллоквиум используется для проверки и оценивания знаний, умений и навыков студентов после завершения изучения 1, 2 раздела (т.е. после каждого раздела).

Коллоквиум проводится в виде устного опроса группы студентов из 10-15 человек во время аудиторной самостоятельной работы. Максимальное количество баллов, которые может получить студент, участвуя в коллоквиуме, равно 10 баллам.  

Во время проведения коллоквиума оценивается способность студента правильно сформулировать ответ, умение выражать свою точку зрения по данному вопросу, ориентироваться в терминологии и применять полученные в ходе лекций и практик знания.  

Критерии оценки: 

менее 3 баллов («неудовлетворительно») – понимание и знание по вопросу отсутствует.
3-5 балла («удовлетворительно») – показано понимание, но неполное знание вопроса, со значительными пробелами; недостаточное умение формулировать свои знания по данному разделу.

6-8 баллов («хорошо») – показано достаточно полное знание и понимание раздела, без значительных пробелов.

9-10 баллов («отлично») – полное знание и понимание содержания раздела, без пробелов, показаны умения применить полученные знания.

6.3.3. Критерии оценки для контрольной работы

Контрольная работа оценивается по следующим критериям:

- соответствие содержания (реферата) презентации теме;
- соответствие и самостоятельность выполнения контрольного индивидуального задания по экспериментальной части в соответствии темами практических занятий;
- структура подачи материала, оригинальность;
- общая компоновка и структура (реферата) презентации, наглядность;

- общее впечатление, стиль работы (классический, новаторский, выдержанный или другой, или вообще без стиля), красочность и запоминаемость;

- содержательная часть работы, глубина проработки материала;
- соответствие оформления требованиям, предъявляемым к выполнению контрольной работы в электронном виде;

- все этапы выполнены в установленные сроки. 

Контрольная работа оценивается зачтено (не зачтено). Контрольная работа не может быть оценена положительно, если в ней поверхностно представлена  экспериментальная работа и материал реферата. Студенты, чьи работы были не зачтены, имеют право на выбор новой темы реферата и презентации или доработку прежней, при этом им определяется новый срок ее исполнения.
7. Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины (модуля)
	№

п/п
	Библиографическое описание 

рекомендуемого источника литературы
	Шифр библиотеки КемТИПП
	Планируемое число пользователей
	Число экз., выделяемое библиотекой на данный поток

	основная

	1
	Компьютерная справочно-правовая система http://www.consultant.ru/
	URL: http://www.consultant.ru/
	25
	25

	2
	Компьютерная справочно-правовая система http://www.kodeks.ru/
	URL: http://www.kodeks.ru/
	25
	25

	3
	Митина А.М. Профессиональная деятельность и здоровье педагога. Учебное пособие для вузов / Л.М. Митина, Г.В. Митин, О.А. Анисимова. Под общей редакцией Л.М. Митиной.-М.: Издательский центр «Академия», 2005.-368 с.
	
	25
	электронный ресурс

	4
	Основы научных исследований в научно-технической сфере: Учебное пособие / Л.А. Маюрникова, С.В. Новоселов, КемТИПП.- Кемерово, 2009.- 123 с.
	
	25
	20

	5
	Новоселов С.В. Теоретическая инноватика: научно-инновационная деятельность и управление инновациями/ С.В. Новоселов, Л.А. Маюрникова.: Из-во Гиорд, С-Пб, 2016.- 321 с. 
	
	25
	

	дополнительная

	1
	Электронная версия Проблемных лекций по дисциплине «Инженерная педагогика», составитель Маюрникова Л.А., 2016 г.
	
	
	

	2
	Электронная версия «Педагогические технологии», ФГБОУ ВО «Омский государственный аграрный университет», 2004.- 51 с.
	
	
	

	3
	
	
	
	

	4
	
	
	
	


8. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет» (далее – сеть «Интернет»), необходимых для освоения дисциплины 
(модуля)
- операционные системы Windows;

- стандартные офисные программы (Word, Excel, PowerPoint);
- программы для создания презентаций;
- электронные версии учебного пособия, методических указаний, предусмотренных вузовской рабочей программой, находящиеся в свободном доступе для магистрантов;

- электронные версии ФГОС, ООП и РУП по направлению подготовки 19.04.04 «Технология продукции и организация общественного питания», программа «Инновационный менеджмент предприятий индустрии питания», квалификация (степень) выпускника – магистр, находящиеся на официальном сайте ФГБОУ ВО «КемТИПП (университет)» http://www.kemtipp.ru/.
- современные профессиональные базы данных и интернет-ресурсы по общественному питанию: 

- http://e-lib.kemtipp.ru/   электронная библиотека КемТИПП;

- http://irbis.kemtipp.ru/   электронный каталог и базы данных НТБ КемТИПП;

- http://oop.kemtipp.ru/   сайт кафедры «Технология и организация общественного питания» ФГБОУ ВО «КемТИПП (университет)»
9. Методические указания для обучающихся по освоению 

дисциплины (модуля)

	Вид учебных занятий
	Организация деятельности студента

	Лекция
	Написание конспекта лекций: кратко, схематично, последовательно фиксировать основные положения, выводы, формулировки, обобщения; помечать важные мысли, выделять ключевые слова, термины. Проверка терминов, понятий с помощью энциклопедий, справочников с выписыванием толкований в тетрадь. Обозначить вопросы, термины, материал, который вызывает трудности, пометить и попытаться найти ответ в рекомендуемой литературе. Если самостоятельно не удается разобраться в материале, необходимо сформулировать вопрос и задать преподавателю на консультации, на практическом занятии.

	Практические занятия
	Проработка рабочей программы, уделяя особое внимание целям и задачам, структуре и содержанию дисциплины. Работа с конспектом лекций, подготовка ответов на контрольные вопросы к практическим заданиям, просмотр рекомендуемой литературы, подготовка докладов и презентаций

	Контрольная работа/
индивидуальные задания
	Знакомство с основной и дополнительной литературой, справочными изданиями, зарубежными источниками, интернет-ресурсами, работа с конспектом лекций; составление аннотаций основных вопросов по теме контрольной работы или индивидуального задания

	Подготовка к экзамену 
	При подготовке к зачету необходимо ориентироваться на конспект лекций, осноную и дополнительную литературу, интернет-ресурсы, конспекты с выполненными практическими работами.


10. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении образовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень 
программного обеспечения и информационных справочных систем 
(при необходимости)

1. Проверка домашних заданий и консультирование посредством электронной почты. 
2. Использование слайд-презентаций при проведении практических занятий.
3. Использование слайд-презентаций при чтении лекций.
4. Использование справочно-правовых систем при проведении практических занятий.
11. Описание материально-технической базы, необходимой для

осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)
Для проведения практических занятий используются специально оборудованные кабинеты и аудитории, учебный класс для самостоятельной работы по дисциплине, оснащенный компьютерной техникой, необходимым программным обеспечением, электронными учебными пособиями и законодательно-правовой и нормативной поисковой системой, имеющий выход в глобальную сеть Интернет; аудитория, оснащенная аудиовизуальной техникой для презентаций работ. В таблице представлен перечень материально-технического обеспечения по дисциплине.

	№

п/п
	Материально-техническое обеспечение дисциплины

	1
	Подборка журналов официальных издательств: «Пищевая промышленность» 20010-2014 гг

	2
	Компьютерный класс с выходом в Интернет, оснащенный электронными учебно-методическими пособиями

	3
	Аудитория, оснащенная мультимедийной техникой для презентаций студенческих работ
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