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1. Цель и задачи дисциплины

Учебным планом подготовки инженеров-технологов молочной промышленности в девятом семестре предусмотрена дисциплина УИРС учебно-исследовательская работа студентов). 

Назначение дисциплины заключается в обучении студентов основам проведе​ния научно-исследовательских работ по технологии молока и молочных продук​тов на примере выполнения конкретной научно-исследовательской темы.

За период обучения студент под руководством преподавателя обосновывает актуальность научного направления исследований, изучает и анализирует спе​циальную литературу, конкретизирует этапы и цель исследований, планирует и выполняет экспериментальную часть работы, обрабатывает и обобщает получен​ные результаты, рассчитывает экономическую эффективность и разрабатывает конкретные практические рекомендации.

Тематическая направленность исследований подбирается с учётом её актуа​льности для промышленности, практической значимости, научной новизны.

Выполнение исследований проводится с учётом госбюджетной и хоздоговор​ной тематики кафедры, а также конкретных проблем Кемеровского молочного комбината.

Основными принципами организации УИРС по специальности 2711 являются:

· реальность выполнения тематики;

· логическая последовательность и доверительность исследований;

· наличие в исследованиях научной новизны;

· практическая значимость полученных результатов;

· индивидуальная форма выполнения работы при коллективной форме обучения и оценка её результатов.

Каждый студент выполняет раздел, который может являться самостоятельной работой или составной частью единой для всей подгруппы темы.

Поставленные цели достигаются путём решения следующих задач:

· обосновать целесообразность выбранного направления исследования;

· провести анализ литературных данных по изучаемому вопросу;

· подобрать и освоить методы исследований, необходимых при выполнении работы;

· спланировать и провести экспериментальные исследования;

· произвести математическую обработку и дать анализ результатов работы;

· разработать рекомендации о возможности практической реализации получен​ных результатов;

· провести ориентировочный расчёт экономической эффективности;

· сделать выводы и составить отчёт о проделанной работе.

В результате изучения дисциплины студенты должны знать:

· основные направления научных исследований в области химии и физики молока, техники и технологии молочных продуктов;

· современные методы исследований состава и свойств молока и мол. продуктов.

 Должен уметь:

· проводить анализ состояния изучаемого вопроса по источникам литературы;

· обобщать  и систематизировать  литературные  источники и готовить рефераты и обзоры литературы.

2. Организация и порядок выполнения работы

Целесообразность направления исследований обосновывается путем обсуж​дения актуальности проблемы рационального использования сырья в молочной промышленности, а также повышения пищевой и биологической ценности продукта

Состояние вопроса по проблеме изучается и анализируется по работам опубликованным    в    журнале      «Молочная    промышленность»,    «Вопросы питания», трудах ВНИИМЕ, реферативном журнале «Химия», изданиях ЦЦИИЭНагропрома, в справочных пособиях. Составляется картотека изучаемой литературы, её рефе​рирование и оформление обзора литературы, объёмом 10-15 страниц рукописно​го текста.

Тематическая направленность исследований сосредоточена в основном на следующих вопросах:

· основные принципы повышения пищевой и биологической ценности продуктов;

· создание технологий новых видов молочных продуктов;

· комбинированные молочные продукты;

· молочные продукты диетического и профилактического назначения;

· современные технологии, применяемые в молочной промышленности;

· основные направления комплексного использования сырьевых ресурсов;

· совершенствование технологий различных молочных продуктов;

· улучшение качества молочных продуктов;

· разработки новых технологических процессов;

· использование биологически  активных веществ в производстве молоч​ных продуктов;

· изменение состава и свойств молока под влиянием различных факторов;

· влияние тепловой обработки на состав, физико-химические и технологичес​кие свойства молока;

· регулирование жирнокислотного состава молочных продуктов;

· использование заменителей сычужного фермента в сыроделии.

Экспериментальная часть работы выполняется в соответствии с разработанной схемой проведения опытов. Полученные результаты обрабатываются, анализи​руются, делаются выводы по работе.

3. Календарный план проведения работы

Неделя

семестра
Кол-во чсасов
Наименование этапа работы
Форма проведения занятий и контроля

1
2
3
4

1
6
Организация научных исследова-ний, их основные направления и роль в повышении эффективности работы молочной промышленнос-ти. Выбор темы. Обоснование це-лесообразности выбранного нап-равления. Общая схема выполне-ния работы.
Теоретические занятия, собеседование.

2,3,4,5
24
Анализ источников литературы по изучаемому вопросу.
 Реферирование,  составление карто-теки, подготовка обзора литературы.

6
6
Планирование эксперимента, подбор и составление методик эксперимента
Практическое заня-тие в лабораториях филиала кафедры.

7,8,9,10,

11
6
Эксперимент


Индивидуальная работа

12
6
Обработка результатов исследо-ваний, их обсуждение.
Оформление графи-ков, таблиц, получе-ние математических моделей процесса.

13
6
Составление отчета по научно-исследовательской работе.

Разработка рекомендаций. Расчет экономической эффективности.
Индивидуальная работа, проверка отчетов о НИР.

14
6
Обсуждение результатов иссле-дований.
Индивидуальные доклады, конфе-ренция, зачет.

Итого
  60 часов

4. Учебно-методические материалы по дисциплине

Порядковый номер и библиографическое описание рекомендуемого источника литературы
Шифр библиотеки КемТИПП
Планируемое число студентов-пользователей
Число экземпляров, выделяемое библиотекой

4.1 Основная литература отсутствует




4.2 Дополнительная литература




4.2.1 Федоров В.Г. и др. Планирование и реализация экспериментов в пищевой про-мышленности. – М.: Пищевая промышленность, 1990. – 240с.

100


4.2.2 Грачев Ю.П. Математические методы плани-рования экспериментов. – М.: Пищевая промышленность, 1979. – 300с.
664 

Г78
100
7

4.2.3 Гумер Р.С., Овчинский В.В. Элементы численного ана-лиза и математической обработ-ки результатов опыта. – М.: Наука, 1970. 432с.

100


4.2.4 Пакет прикладных программ МАТLАВ




