

ПРИЛОЖЕНИЯ
Приложение 1
Изменение относительной массы сыра Голландский, %

	Время сушки, мин.
	Температура нагрева, °С

	
	40
	50
	60
	70

	0
	100
	100
	100
	100

	15
	99,6
	99,537
	99,49
	99,49

	30
	98,24
	98,037
	97,873
	97,76

	45
	95,36
	94,826
	94,203
	93,79

	60
	92,205
	91,517
	90,391
	89,7

	75
	89,019
	88,237
	86,669
	85,62

	90
	85,872
	85,012
	83,028
	81,61

	105
	82,827
	81,873
	79,557
	77,76

	120
	79,887
	78,836
	76,239
	74,13

	135
	77,117
	75,987
	73,118
	70,83

	150
	74,489
	73,303
	70,23
	67,86

	165
	72,033
	70,823
	67,602
	65,31

	180
	69,818
	68,555
	65,414
	63,46

	195
	67,961
	66,577
	63,719
	62,34

	210
	66,472
	64,972
	62,553
	61,68

	225
	65,306
	63,734
	61,809
	61,3

	240
	64,355
	62,783
	61,352
	61,01

	255
	63,547
	62,1
	61,202
	

	270
	62,833
	61,566
	
	

	285
	62,233
	61,134
	
	

	300
	61,739
	61,045
	
	

	315
	61,307
	
	
	

	330
	61,173
	
	
	


Приложение 2

Скорость удаления влаги сыра Голландский, %/час

	Время сушки, мин.
	Температура нагрева, °С

	
	40
	50
	60
	70

	0
	0
	0
	0
	0

	15
	1,6
	1,852
	2,04
	2,04

	30
	5,44
	6,01
	6,468
	6,92

	45
	11,52
	12,844
	14,68
	15,88

	60
	12,62
	13,236
	15,248
	16,36

	75
	12,744
	13,12
	14,888
	16,32

	90
	12,588
	12,9
	14,564
	16,04

	105
	12,18
	12,556
	13,884
	15,4

	120
	11,76
	12,148
	13,272
	14,52

	135
	11,08
	11,396
	12,484
	13,2

	150
	10,512
	10,736
	11,552
	11,88

	165
	9,824
	9,92
	10,512
	10,2

	180
	8,86
	9,072
	8,752
	7,4

	195
	7,428
	7,912
	6,78
	4,48

	210
	5,956
	6,42
	4,664
	2,64

	225
	4,664
	4,952
	2,976
	1,52

	240
	3,804
	3,804
	1,828
	0,72

	255
	3,232
	2,732
	1,1
	

	270
	2,856
	2,136
	
	

	285
	2,4
	1,728
	
	

	300
	1,976
	1,38
	
	

	315
	1,728
	
	
	

	330
	1,508
	
	
	


Приложение 3

Температура сыра Голландский, °С

	Время сушки, мин.
	Температура нагрева, °С

	
	40
	50
	60
	70

	0
	23,08
	23,38
	23,60
	24,40

	10
	10,07
	9,41
	9,62
	10,72

	20
	20,74
	19,06
	20,12
	21,14

	30
	34,53
	33,84
	33,02
	35,19

	40
	40,38
	46,51
	46,73
	48,12

	50
	39,36
	50,33
	53,01
	57,07

	60
	40,31
	50,41
	57,61
	63,84

	70
	40,14
	50,30
	60,62
	65,41

	80
	40,21
	50,78
	59,92
	69,16

	90
	40,42
	49,37
	60,14
	69,20

	100
	40,55
	49,70
	59,20
	69,78

	110
	40,07
	49,35
	59,25
	70,14

	120
	39,43
	49,85
	60,41
	69,99

	130
	40,03
	49,31
	59,80
	69,53

	140
	39,93
	49,54
	60,07
	70,11

	150
	39,79
	49,01
	60,88
	70,47

	160
	40,52
	49,91
	60,38
	70,64

	170
	40,04
	49,78
	59,29
	69,66

	180
	39,87
	49,36
	59,86
	69,57

	190
	40,34
	49,91
	60,48
	70,23

	200
	40,08
	49,81
	59,71
	69,83

	210
	39,64
	49,69
	59,80
	70,44

	220
	39,48
	49,98
	59,99
	70,44

	230
	39,85
	49,64
	59,87
	70,21

	240
	40,28
	50,06
	59,68
	70,05

	250
	39,54
	49,72
	59,83
	

	260
	39,71
	50,11
	60,40
	

	270
	39,82
	49,16
	
	

	280
	40,71
	50,15
	
	

	290
	39,94
	49,84
	
	

	300
	40,00
	50,27
	
	

	310
	40,09
	
	
	

	320
	40,12
	
	
	

	330
	39,58
	
	
	


Приложение 4

Изменение относительной массы сыра Костромской, %

	Время сушки, мин.
	Температура нагрева, °С

	
	40
	50
	60
	70

	0
	100
	100
	100
	100

	15
	99,6
	99,563
	99,5
	99,461

	30
	98,145
	97,969
	97,67
	97,544

	45
	95,035
	94,679
	94,058
	93,758

	60
	91,885
	91,329
	90,43
	89,948

	75
	88,785
	87,999
	86,83
	86,188

	90
	85,755
	84,719
	83,297
	82,478

	105
	82,795
	81,559
	79,847
	78,898

	120
	79,935
	78,539
	76,512
	75,445

	135
	77,215
	75,677
	73,282
	72,11

	150
	74,675
	72,988
	70,272
	68,997

	165
	72,395
	70,569
	67,658
	66,288

	180
	70,357
	68,476
	65,565
	64,347

	195
	68,59
	66,757
	64,019
	63,04

	210
	67,079
	65,329
	63
	62,351

	225
	65,811
	64,213
	62,4
	62

	240
	64,758
	63,326
	62
	

	255
	63,892
	62,675
	
	

	270
	63,192
	62,162
	
	

	285
	62,624
	62
	
	

	300
	62,146
	
	
	

	315
	62,08
	
	
	


Приложение 5

Скорость удаления влаги сыра Голландский, %/час

	Время сушки, мин.
	Температура нагрева, °С

	
	40
	50
	60
	70

	0
	0
	0
	0
	0

	15
	1,6
	1,748
	2
	2,156

	30
	5,82
	6,376
	7,32
	7,668

	45
	12,44
	13,16
	14,448
	15,144

	60
	12,6
	13,4
	14,512
	15,24

	75
	12,4
	13,32
	14,4
	15,04

	90
	12,12
	13,12
	14,132
	14,84

	105
	11,84
	12,64
	13,8
	14,32

	120
	11,44
	12,08
	13,34
	13,812

	135
	10,88
	11,448
	12,92
	13,34

	150
	10,16
	10,756
	12,04
	12,452

	165
	9,12
	9,676
	10,456
	10,836

	180
	8,152
	8,372
	8,372
	7,764

	195
	7,068
	6,876
	6,184
	5,228

	210
	6,044
	5,712
	4,076
	2,756

	225
	5,072
	4,464
	2,4
	1,2

	240
	4,212
	3,548
	1,552
	

	255
	3,464
	2,604
	
	

	270
	2,8
	2,052
	
	

	285
	2,272
	1,552
	
	

	300
	1,912
	
	
	

	315
	1,664
	
	
	


Приложение 6

Температура сыра Костромской, °С

	Время сушки, мин.
	Температура нагрева, °С

	
	40
	50
	60
	70

	0
	23,01
	22,96
	22,79
	22,94

	10
	12,84
	11,99
	12,62
	10,93

	20
	23,50
	22,16
	21,19
	21,25

	30
	40,31
	40,13
	38,17
	38,39

	40
	39,53
	50,01
	48,09
	49,88

	50
	40,52
	49,98
	56,21
	59,10

	60
	40,29
	49,66
	60,02
	64,91

	70
	39,20
	50,10
	59,42
	68,31

	80
	39,37
	49,78
	60,52
	69,92

	90
	40,02
	49,18
	60,92
	70,47

	100
	40,77
	50,01
	59,93
	69,86

	110
	40,81
	49,68
	60,06
	69,67

	120
	40,09
	50,04
	60,77
	70,18

	130
	39,85
	50,10
	60,44
	69,69

	140
	40,90
	50,26
	60,66
	70,44

	150
	40,08
	49,95
	59,84
	70,15

	160
	40,17
	50,87
	59,93
	69,75

	170
	39,86
	50,32
	59,20
	69,65

	180
	39,92
	50,00
	60,34
	69,46

	190
	39,46
	49,83
	60,54
	70,60

	200
	39,45
	49,91
	60,80
	70,02

	210
	40,06
	49,38
	59,97
	70,10

	220
	39,39
	50,65
	60,07
	69,68

	230
	39,91
	49,78
	60,40
	70,67

	240
	39,90
	50,07
	59,77
	70,84

	250
	39,70
	50,34
	59,71
	

	260
	40,48
	50,07
	60,19
	

	270
	39,36
	50,17
	
	

	280
	39,88
	49,50
	
	

	290
	40,62
	50,82
	
	

	300
	39,39
	49,82
	
	

	310
	40,07
	
	
	

	320
	40,19
	
	
	


Приложение 7

Изменение относительной массы сыра Пошехонский, %

	Время сушки, мин.
	Температура нагрева, °С

	
	40
	50
	60
	70

	0
	100
	100
	100
	100

	15
	99,459
	99,441
	99,405
	99,441

	30
	97,559
	97,471
	97,293
	97,169

	45
	94,63
	94,331
	93,743
	93,329

	60
	91,648
	91,101
	90,063
	89,369

	75
	88,692
	87,931
	86,423
	85,389

	90
	85,799
	84,851
	82,813
	81,459

	105
	82,985
	81,861
	79,283
	77,609

	120
	80,26
	78,961
	75,853
	73,869

	135
	77,704
	76,21
	72,613
	70,369

	150
	75,29
	73,654
	69,663
	67,399

	165
	73,071
	71,293
	67,223
	65,539

	180
	71,038
	69,154
	65,593
	64,619

	195
	69,254
	67,343
	64,705
	64,185

	210
	67,754
	65,967
	64,296
	

	225
	66,554
	64,972
	
	

	240
	65,569
	64,291
	
	

	255
	64,788
	64,114
	
	

	270
	64,176
	
	
	

	285
	64,064
	
	
	


Приложение 8

Скорость удаления влаги сыра Пошехонский, %/час

	Время сушки, мин.
	Температура нагрева, °С

	
	40
	50
	60
	70

	0
	0
	0
	0
	0

	15
	2,164
	2,236
	2,38
	2,236

	30
	7,6
	7,88
	8,448
	9,088

	45
	11,716
	12,56
	14,2
	15,36

	60
	11,928
	12,92
	14,72
	15,84

	75
	11,824
	12,68
	14,56
	15,92

	90
	11,572
	12,32
	14,44
	15,72

	105
	11,256
	11,96
	14,12
	15,4

	120
	10,9
	11,6
	13,72
	14,96

	135
	10,224
	11,004
	12,96
	14

	150
	9,656
	10,224
	11,8
	11,88

	165
	8,876
	9,444
	9,76
	7,44

	180
	8,132
	8,556
	6,52
	3,68

	195
	7,136
	7,244
	3,552
	1,628

	210
	6
	5,504
	1,576
	

	225
	4,8
	3,98
	
	

	240
	3,94
	2,724
	
	

	255
	3,124
	1,684
	
	

	270
	2,448
	
	
	

	285
	2
	
	
	


Приложение 9

Температура сыра Костромской, °С

	Время сушки, мин.
	Температура нагрева, °С

	
	40
	50
	60
	70

	0
	23,05
	23,98
	23,15
	22,38

	10
	13,86
	15,34
	14,59
	11,79

	20
	23,34
	21,33
	21,19
	23,33

	30
	40,23
	39,94
	39,68
	37,82

	40
	39,35
	49,75
	50,99
	51,39

	50
	39,70
	50,00
	57,91
	60,70

	60
	39,98
	50,59
	60,30
	66,08

	70
	40,03
	50,05
	60,49
	70,02

	80
	39,92
	49,43
	60,00
	69,78

	90
	39,97
	49,54
	59,77
	70,61

	100
	40,21
	50,11
	59,68
	70,67

	110
	40,40
	50,13
	59,67
	70,20

	120
	39,38
	49,91
	59,68
	70,43

	130
	39,93
	50,55
	59,62
	69,76

	140
	40,42
	49,99
	59,97
	70,54

	150
	40,56
	49,60
	60,25
	69,41

	160
	40,01
	50,58
	59,55
	69,26

	170
	40,01
	49,65
	59,86
	70,17

	180
	40,53
	49,82
	60,16
	70,10

	190
	39,84
	50,30
	59,74
	69,73

	200
	39,82
	49,69
	59,42
	69,35

	210
	39,51
	49,75
	59,51
	

	220
	39,64
	50,41
	
	

	230
	39,69
	50,15
	
	

	240
	39,45
	50,84
	
	

	250
	39,88
	49,89
	
	

	260
	39,80
	
	
	

	270
	39,89
	
	
	

	280
	40,14
	
	
	

	290
	39,65
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